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CHERS AMATEURS DE BONS VINS,

C’EST AVEC PLAISIR QUE NOUS VOUS PRÉSENTONS  

CI-JOINT NOTRE COLLECTION 2020.

NOUS SOMMES TRÈS FIERS DE POUVOIR VOUS 

PROPOSER DANS CE CATALOGUE UNE SÉLECTION DES 

PLUS BEAUX DOMAINES AVEC LESQUELS NOUS AVONS 

LE PRIVILEGE DE TRAVAILLER  - SOUVENT DEPUIS 

PLUSIEURS DÉCENNIES.

NOUS INTÉGRONS ÉGALEMENT RÉGULIÈREMENT 

DES NOUVELLES GÉNÉRATIONS DE VIGNERONS QUI 

SIGNENT AUJOURD’HUI LES GRANDS VINS DU FUTUR.

PRENEZ LE TEMPS DE DÉCOUVRIR CES NOUVEAUX 

DOMAINES QUI DÉFRAYENT DÉJÀ LA CHRONIQUE. 

CETTE ANNÉE NOUS SOMMES PARTIS EN ITALIE A LA 

RECHERCHE   DE TALENTUEUX JEUNES PRODUCTEURS, 

NOUS AVONS PARCOURU LE RHÔNE ET NOUS 

SOMMES ATTARDÉS DANS LE LANGUEDCOC QUE 

NOUS VOUS RECOMMENDONS CHALEUREUSEMENT 

DE DÉCOUVRIR SI VOUS N’EN AVEZ PAS ENCORE EU 

L’OCCASION. VOUS SEREZ SURPRIS PAR LA QUALITÉ 

DES VINS DE NOTRE GAMME, DE LEUR FINESSE ET DE 

LEUR ÉTONNANTE FRAÎCHEUR.

VOUS LE VOYEZ, C’EST AVEC ENTHOUSIASME 

QUE NOUS PARCOURONS LE PETIT MONDE DE LA 

VITICULTURE DE POINTE ET NOUS SOMMES RAVIS 

DE LA CONFIANCE QUE VOUS NOUS TÉMOIGNEZ 

D’ANNÉE EN ANNÉE.

EN VOUS SOUHAITANT UNE EXCELLENTE LECTURE ET 

EN RESTANT À VOTRE ÉCOUTE POUR TOUTE DEMANDE 

OU RECOMMANDATION, NOUS VOUS ENVOYONS NOS 

SALUTATIONS VIGNERONNES.
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Pour beaucoup d’amateurs de vin, à Luxembourg comme dans le monde, 
la France reste la région vinicole de choix. Depuis des siècles, la France 
est non seulement l’un des plus importants producteurs au monde, mais 
au-delà du simple volume, la qualité proposée par bon nombre de pro-
ducteurs n’a pas d’égal. L’un des atouts indiscutables de la France est la 
diversité des vins qu’elle propose. Cette variété de climats et de terroirs 
lui permet de produire une quantité de styles impressionnante.

Nous avons comme challenge de vous présenter certains des meilleurs 
producteurs de chaque région française, recherchant des équilibres et 
des qualités uniques mais représentatifs de leur région, le contraste 
entre les Bourgognes tempérés et les vins charpentés du Sud-Ouest, la 
finesse des bulles champenoises et les vins plaisir du Languedoc.

FRANCE
SELECTION 2020
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Champagne

Bourgogne

Beaujolais

Vallée du Rhône

Loire

Sud-Ouest
Provence

Languedoc-
Roussillon

REGIONS / PRODUCTEURS

CHAMPAGNE
CHAMPAGNE BENOÎT LAHAYE
CHAMPAGNE RENÉ GEOFFROY
LARMANDIER-BERNIER

LOIRE
DOMAINE DANIEL CROCHET
CHÂTEAU DE TRACY
DOMAINE DE MONTCY
DOMAINE DU BEL AIR

BOURGOGNE
DOMAINE HAMELIN
DOMAINE ARMAND ROUSSEAU
DOMAINE DUROCHÉ
DOMAINE MARC ROY
DOMAINE DUJAC
DOMAINE MICHEL GROS
DOMAINE GEORGES ROUMIER
DOMAINE GHISLAINE BARTHOD
DOMAINE LOUIS BOILLOT
DOMAINE FRANÇOIS BERTHEAU 

DOMAINE REMI JOBARD
DOMAINE MARQUIS D‘ANGERVILLE
DOMAINE CAMILLE GIROUD
DOMAINE BLAIN-GAGNARD
DOMAINE JEAN-MARC PILLOT
DOMAINE CLOS SALOMON
DOMAINE JOBLOT
DOMAINE VINCENT

BEAUJOLAIS
DOMAINE VINCENT
DOMAINE VERPOIX
DOMAINE DOMINIQUE PIRON
DOMAINE DE FA

VALLÉE DU RHÔNE
DOMAINE JEAN-LOUIS CHAVE
DOMAINE ALAIN GRAILLOT
ALAIN VOGE
DOMAINE PATRICK & CHRISTOPH BONNEFOND
CLOS DES PAPES
DOMAINE EDDIE FERAUD ET FILS
DOMAINE LA ROCALIÈRE

DOMAINE LES GOUBERT
CHÂTEAU SAINT COSME
CHATEAU DE ROUANNE

PROVENCE
DOMAINE JAS D‘ESCLANS
DOMAINE DE TRÉVALLON
CHÂTEAU REVELETTE

LANGUEDOC-ROUSSILLON
DOMAINE LA MARFÉE
DOMAINE ALAIN CHABANON
ABBAYE SYLVA PLANA
CLOS MARIE
DOMAINE PIERRE CLAVEL
DOMAINE CANET VALETTE
ROC D’ANGLADE
ANNE GROS
DOMAINE DE L‘HORIZON

SUD-OUEST
CHÂTEAU DU CÈDRE	
CHÂTEAU BÉLINGARD

RÉGIONS VITICOLES EN FRANCE
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Champagne
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Beaujolais

Vallée du Rhône

Loire

Sud-Ouest
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Languedoc-
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PRODUCTEURS

Champagne Benoît Lahaye� 7
Champagne René Geoffroy� 7
Larmandier-Bernier� 7

CHAMPAGNE
SELECTION 2020

LA MAGIE DE L’EFFERVESCENCE  

Région la plus septentrionale de France, la champagne 

peut se féliciter d’être sans doute la région viticole  

la plus connue au monde. C’est dans cette région 

fraîche voire froide que les vignerons réussissent  

à transformer des vins maigres et plutôt acides en élixirs 

de célébration rares, riches et complexes. 

Répartis sur l’Aisne, la vallée de la Marne, sur la Côte 

des Blancs, la Montagne de Reims et l’Aube, les 320 

villages et villes de Champagne produisent des vins qui 

sont principalement élaborés à partir de trois cépages, 

le Chardonnay, le Pinot Noir et le Pinot Meunier.  

La plupart des champenois élaborent des vins non 

millésimés afin d’offrir à leurs clients un style représen-

tatif de leur maison et un goût comparable d’année en 

année. 
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*CHAMPAGNE BENOÎT LAHAYE À BOUZY

L’étoile montante de Bouzy a choisi de traiter son vignoble par les plantes et les minéraux. « Il faut se réapproprier la terre », dit ce 
vigneron pragmatique qui, jadis, adorait la mécanique et qui se passionne aujourd’hui pour la traction animale. Il cultive pour son 
plaisir à cheval ses vignobles de Bouzy, Ambonnay et Tauxières-Mutry. Sans dosages dissimulateurs, ses champagnes blancs et rosés 
restituent des saveurs intenses de raisins mûrs et une texture robuste, parfois rude dans sa jeunesse mais toujours servie par une bulle 
fine. Ces champagnes vont au-delà de la dimension fruitée des pinots noirs qui a fait la légende du sud de la Montagne de Reims.  
Le Brut Nature, avec ses notes briochées et beurrées, offre une rare structure et complexité de saveurs à ce niveau de gamme.

ROSÉ	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc

A05182	 	 Rosé de Macération 	 75 cl	 34,00	 39,78

BL ANC	 		

A01088	 	 Brut Nature 	 75 cl	 34,50	 40,37
A05061	 2007	 Brut « Millésimé » Grand-Cru	 75 cl	 68,00	 79,56
A05061	 2008	 Brut « Millésimé » Grand-Cru	 75 cl	 68,00	 79,56
A05061	 2012	 Brut « Millésimé » Grand-Cru 	 75 cl	 48,00	 56,16
A05061	 2013	 Brut « Millésimé » Grand-Cru 	 75 cl	 48,90	 57,21
A05184	 	 Brut Cuvée « Violaine »  	 75 cl	 70,00	 81,90  

CHAMPAGNE RENÉ GEOFFROY
Jean-Baptiste Geoffroy est certainement le meilleur représentant du vignoble solaire et très pinot de Cumières. Situé sur la rive 
droite de la Marne, ce cru classé en premier cru est véritablement digne d’un grand. Les vignes sont de mieux en mieux travaillées, 
les vins au dosage léger ont des bulles fines et élégantes, les bouches, expressives et aromatiques ont de généreuses notes de fruits 
rouges, toujours une excellente fraîcheur et une belle vinosité.

ROSÉ

A05678	 	 Rosé Saignée Brut 1er Cru	 75 cl	 36,00	 42,12  

BL ANC	 		

A05677	 	 Expression Brut 1er Cru	 75 cl	 27,50	 32,18  

*LARMANDIER-BERNIER
Ce domaine de renommée mondiale de la Côte des Blancs fait partie de la nouvelle génération montante de Champagne. Cherchant 
la fraîcheur, la pureté et la précision, les Larmandier aiment laisser parler le terroir et s’efforcent de faire des vins sans maquillage ni 
fioriture. Fervent défenseur d’une viticulture biologique, le domaine dispose de magnifiques vignes sur les communes de Grands 
Crus (Avize, Cramant, Chouilly, Oger) et de Premiers Crus (Vertus). Leur devise : « Au début, la terre et le cep… en extraire le meilleur 
et préserver cette terre pour nos enfants ». 

BL ANC	 		

A05719	 	 Longitude 1ier Cru Extra-Brut	 75 cl	 41,50	 48,56

A05720	 2007	 Vieille Vigne du Levant Grand Cru	 75 cl	 62,00	 72,54

A06094	 2010	 Terre de Vertus	 75 cl	 47,50	 55,58

* stock limité
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FRAICHEUR ET ELEGANCE 

La Loire est connue pour produire certains des vins 

les plus intéressants de France. L’est de la Loire est le 

chef-lieu du Sauvignon Blanc, autour des fameuses 

appellations de Sancerre et de Pouilly Fumé. Même si 

les blancs dominent, les Pinot Noirs ont incontestable-

ment gagné en qualité ces dernières années. En allant 

vers l’ouest, le Sauvignon laisse place au Chenin, un 

cépage très polyvalent qui fait le plaisir des amateurs 

de Vouvray ou les vins sucrés du coteau du Layon. De 

ce côté-ci de la Loire, autour de Chinon, Saumur ou 

Bourgueil, le Cabernet Franc joue un rôle et bénéficie 

d’une reconnaissance de plus en plus importante.

PRODUCTEURS

Domaine Daniel Crochet� 8
Château de Tracy� 9
Domaine de Montcy� 9
Domaine du Bel Air	� 9

Champagne

Bourgogne

Beaujolais

Vallée du Rhône

Loire

Sud-Ouest
Provence

Languedoc-
Roussillon

LOIRE
SELECTION 2020

DOMAINE DANIEL CROCHET �  
Sur les sols de terres blanches et de caillottes de la commune de Bué, le discret Daniel Crochet, cousin de François, conduit ce 
domaine familial de qualité depuis 1996. Le travail est ici d’un grand sérieux, avec des vignes enherbées, des élevages sur lies et 
des vinifications soignées. Le domaine a la chance de profiter des plus belles parcelles du secteur, en particulier Plante des Prés et 
Chêne Marchand. Les sancerres du domaine sont toujours de belle facture, proches du fruit, avec une fermeté sancerroise salivante. 

BL ANC	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc

A06037	 2018	 Sancerre	 75 cl	 13,80	 16,15
A06037	 2019	 Sancerre	 75 cl	 14,00	 16,38
A06039	 2016	 Sancerre « Plante des Près »	 75 cl	 21,00	 24,57
A06039	 2017	 Sancerre « Plante des Près »	 75 cl	 21,75	 25,45
A06039	 2018	 Sancerre « Plante des Près »	 75 cl	 22,25	 25,37    

ROUGE	 	

A06038	 2017	 Sancerre « Cuvée Prestige »	 75 cl	 22,80	 26,68
A06038	 2018	 Sancerre « Cuvée Prestige »	 75 cl	 23,40	 27,38
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CHÂTEAU DE TRACY
Cette propriété appartient à la même famille depuis le XVIème siècle.

Le Château de Tracy, unique propriétaire de vignes plantées en haute densité sous l‘appellation Pouilly Fumé, est situé sur un beau 
et vaste parc orienté sud-ouest avec vue sur des coteaux glissant jusqu‘à la Loire. Le Château compte 31 hectares de vignes plantées 
sur des sols de silex et des calcaires de Kimméridgien pauvres en terre qui donnent des notes musquées et élégantes au Pouilly-
Fumé du Château de Tracy. Aujourd‘hui sous l‘inspiration du Comte Henri d‘Assay, l‘excellent terroir du Château de Tracy exprime 
toute sa plénitude à partir d‘un seul cépage, le Sauvignon. Il donne naissance à un vin unique, délicieux dans sa jeunesse et qui se 
révèle être un exceptionnel vin de garde.

BL ANC	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc

A04850	 2017	 Pouilly-Fumé	 37,5 cl	 10,00	 11,40

A04849	 18/19	 Pouilly-Fumé	 75 cl	 18,30	 21,41

A04851	 18/19	 Pouilly-Fumé « Mademoiselle de T »	 75 cl	 14,00	 16,38

DOMAINE DE MONTCY BIO

Originaire de Ligurie, l’Italienne Laura Semeria a décidé de devenir vigneronne en 2006 à Cheverny : elle fait l’acquisition d’un 
domaine qu’elle rebaptise domaine de Montcy. Rapidement convertie en bio, très impliquée dans l’œnotourisme, la propriété 
donne naissance à des vins vinifiés en levures indigènes et avec un usage très limité du soufre. Ils s’expriment dans un style sincère 
et généreux.

BL ANC	 		

A06580	 2018  	 Cheverny Tradition	 75 cl  	 12,50	 14,25

ROUGE	 		

A06581	 17/18  	 Cheverny « Cuvée Louis de la Saussaye »	 75 cl  	 12,50	 14,25

DOMAINE DU BEL AIR BIO

Cinquième génération de vignerons, Pierre Gauthier a signé son premier millésime en 1995. La grande majorité des vignes est située 
sur les terroirs de tuffeau de Benais, le secteur le plus argilo-calcaire de Bourgueil, capable de donner des vins admirables de volume 
et de profondeur. Aujourd’hui aidé de son fils Rodolphe, Pierre Gauthier s’attache à mener une viticulture très attentive, avec en 
particulier un travail complet des sols.

ROUGE	 		

A05792	 2018	 Cuvée Jour de Soif	 75 cl	 9,50	 10,83

A05792	 2019	 Cuvée Jour de Soif*	 75 cl	 9,90	 11,29

A05793	 14/15	 Cuvée les Marsaules	 75 cl	 17,50	 19,95

A05793	 2016	 Cuvée les Marsaules*	 75 cl	 18,00	 20,52

* stock limité
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UNE MOSAÏQUE DE TERROIRS 

Il n’y a en France certainement que très peu  

de régions qui puissent rivaliser avec la diversité des 

vins que l’on retrouve en Bourgogne et cela avec  

uniquement 2 cépages, mais pas des moindres, à savoir  

le Pinot Noir et le Chardonnay.

Située au centre est du pays, la Bourgogne est divisée 

en six régions : Chablis, la Côte Chalonnaise,  

le Mâconnais, le Beaujolais et les royales Côte de 

Beaune et Côte de Nuits. 

Si les Français aiment parler de « terroir », c’est bien la 

Bourgogne qui rafle la mise… Le terroir – appelé climat 

en Bourgogne – peut changer en seulement quelques 

mètres, donnant à la fois une complexité à la compré-

hension de la région mais aussi une diversité unique 

aux vins. C’est la particularité de chaque parcelle qui 

permet aux vignerons de créer des vins incomparables, 

mêlant finesse, force et élégance. Pour beaucoup, les 

Pinots Noirs et Chardonnays bourguignons  

représentent le pinacle du potentiel de  

ces magnifiques cépages. 

PRODUCTEURS

Domaine Hamelin� 11

Domaine Armand Rousseau� 11

Domaine Duroché� 12

Domaine Marc Roy� 12

Domaine Dujac� 13

Domaine Michel Gros� 14

Domaine Georges Roumier� 15

Domaine Ghislaine Barthod� 15

Domaine Louis Boillot� 16

Domaine François Bertheau� 17

Domaine Remi Jobard� 18

Domaine Marquis D‘Angerville� 19

Domaine Camille Giroud� 19

Domaine Blain-Gagnard� 20

Domaine Jean-Marc Pillot� 21

Domaine Clos Salomon� 21

Domaine Joblot� 22

Domaine Vincent� 22

Champagne

Bourgogne

Vallée du Rhône

Loire

Sud-Ouest
Provence

Languedoc-
Roussillon

BOURGOGNE
SELECTION 2020

10



CHABLISIEN

DOMAINE HAMELIN À LIGNORELLES�  
Le domaine Hamelin est ce que l’on appelle une affaire de famille. Ses origines remontent à 1840 avec Gustave Hamelin. Thierry, 
actuellement gérant de l’exploitation travaille désormais avec son fils Charles. Au fil du temps le domaine s’est agrandi et équipé 
d’un matériel des plus modernes tout en conservant ce goût de la tradition et de la transmission. Les raisins sont vendangés à 
maturité optimale, les moûts s’écoulent des pressoirs par gravité jusque dans les cuves en inox thermorégulées où se poursuivent 
fermentation et élevage. Le domaine Hamelin produit des vins combinant fruité, fraîcheur et finesse en cherchant à optimiser les 
potentiels de ses terroirs minéraux du Kimméridgien.

BL ANC	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc

A01968	 17/18	 Chablis « Vieilles Vignes »	 75 cl	 14,50	 16,53

CÔTES DE NUITS

*DOMAINE ARMAND ROUSSEAU À GEVREY-CHAMBERTIN�  
Le Domaine Armand Rousseau est l’un des domaines mythiques les plus recherchés de Bourgogne. Créé au début du 20ème siècle 
par Armand Rousseau, il est toujours la propriété de la famille Rousseau aujourd’hui et compte quelques 14 hectares de vignes à 
Gevrey-Chambertin et à Morey-Saint-Denis, principalement des Grands Crus. 

Depuis son arrivée, Eric Rousseau a trouvé ses marques et confère à ses vins un subtil mélange d’élégance, de noblesse, de densité, 
mais aussi de soyeux ainsi que des notes tendrement épicées qui les rendent reconnaissables entre tous. Il maintient la qualité de 
la production à un niveau remarquable grâce à des méthodes strictes pour la culture de la vigne : vendanges en vert, effeuillage, 
travail des sols, pas d’insecticides, ni de produits chimiques. Au chai, les vinifications s’effectuent de manière traditionnelle avec un 
minimum de manipulation des vins, puis l’élevage des grands crus dure 18 mois, pour certains dans 70 % à 100 % de fûts neufs suivant 
le millésime. La régularité de la qualité, compte tenu de la disparité des cuvées et des millésimes, est proprement époustouflante, 
bien servie par un patrimoine de vignes exceptionnel.

ROUGE	 	

A01914	 	 Gevrey-Chambertin Villages	 75 cl

A01920	 	 Clos St. Jacques 1er Cru	 75 cl

A01917	 	 Clos des Ruchottes « Monopole »	 75 cl

A01915	 	 Charmes-Chambertin « Grand Cru »	 75 cl

A01919	 	 Clos de la Roche « Grand Cru »	 75 cl

A01916	 	 Clos de Bèze « Grand Cru » 	 75 cl

A01913	 	 Chambertin « Grand Cru »	 75 cl

*stock limité - consultez nous pour plus d‘informations� Le millésime 2019 n‘est pas encore disponible.
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*DOMAINE DUROCHÉ À GEVREY-CHAMBERTIN

Vigneron à Gevrey-Chambertin, Gilles Duroché vendait beaucoup au négoce. L‘arrivée en 2005 de son fils Pierre fait évoluer le 
domaine qui met désormais en bouteille la totalité de sa petite production. Le vignoble du domaine fait la part belle à différents vil-
lages et premiers crus de Gevrey, mais comprend aussi en grand cru des Charmes, Latricières et Chambertin Clos de Bèze. Le travail 
est ici des plus sérieux à la vigne - travail intégral des sols, entretien d‘un patrimoine de vignes âgées, parfois centenaires, replantées 
avec les sélections massales du domaine - comme en cave - levures indigènes, élevages longs sans soutirage, pas de collage ni de 
filtration. Il en résulte des vins d‘une grande finesse, avec des textures délicates, et une recherche avouée d‘acidité et d‘énergie. 

ROUGE	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc

A06264	 2017	 Gevrey Chambertin « Champ »	 75 cl	 41,50	 48,55

A06264	 2018	 Gevrey Chambertin « Champ »	 75 cl	 48,50	 56,75

A06516	 2017	 Gevrey Chambertin « Champeaux » 1er Cru	 75 cl	 70,00	 81,90

A06516	 2018	 Gevrey Chambertin « Champeaux » 1er Cru	 75 cl	 115,00	 134,55

A06265	 2017	 Gevrey Chambertin « Lavaut Saint-Jacques » 1er Cru	 75 cl	 99,00	 115,83

A06265	 2018	 Gevrey Chambertin « Lavaut Saint-Jacques » 1er Cru	 75 cl	 115,00	 134,55

A06266	 2017	 Charmes Chambertin « Grand Cru »	 75 cl	 175,00	 204,75

A06266	 2018	 Charmes Chambertin « Grand Cru »	 75 cl	 210,00	 245,70  

*DOMAINE MARC ROY À GEVREY-CHAMBERTIN

Ce domaine installé à Gevrey-Chambertin ne possède que quelques terroirs de villages qu‘une viticulture soignée valorise au plus 
haut niveau. Alexandrine Roy produit de très beaux vins profonds, charnus et raffinés, depuis qu’elle a repris le domaine familial, en 
2003. Dans ce domaine de 3,8 ha, on produit quatre cuvés en Gevrey-Chambertin-Villages, dont deux cuvées parcellaires.  

BL ANC NOUVEAUTÉ 	 		

A06838	 2018	 Marsannay « Les Champs Perdrix »	 75 cl	 36,00	 41,04

ROUGE	 		

A06617	 17/18	 Gevrey Chambertin « Vieilles Vignes »	 75 cl	 58,00	 66,12

A06077	 2016	 Gevrey Chambertin « Clos Prieur » 	 75 cl	 63,50	 72,39

A06077	 17/18	 Gevrey Chambertin « Clos Prieur » 	 75 cl	 65,00	 74,10

A06619	 17/18	 Gevrey Chambertin « Cuvée Alexandrine » 	 75 cl	 85,00	 96,90

* stock limité - consultez nous pour plus d‘informations
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CÔTES DE NUITS

*DOMAINE DUJAC À MOREY-SAINT-DENIS BIO  �  
Au travers de Jacques Seysses et de son fils Jérémy, le domaine Dujac demeure fidèle à un type de pinot noir très marqué par la 
vinification en raisins entiers. Le domaine concentre l‘essentiel de ses efforts à la vigne. L‘objectif est simple: permettre à la vigne de 
produire de beaux raisins dans des conditions optimales et en préservant l‘intégrité des sols. Depuis 2001 une partie du domaine 
est cultivée de manière biologique.

BL ANC	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc	

A01924	 2017	 Bourgogne	 75 cl	 22,00	 25,08

A01923	 	 Morey-Saint-Denis	 75 cl	 	

A06356	 	 Puligny Montrachet 1er Cru « Les Folatières »	 75 cl	 	  

ROUGE	 	

A02591	 	 Morey-Saint-Denis	 75 cl

A01921	 	 Morey-Saint-Denis 1er Cru	 75 cl

A06355	 	 Nuits Saint Georges 1er Cru « Aux Cras »	 75 cl

A02592	 	 Chambolle-Musigny 1er Cru « Les Gruenchers »	 75 cl

A01927	 	 Gevrey-Chambertin 1er Cru « Aux Combottes »	 75 cl

A02594	 	 Vosne-Romanée 1er Cru « Aux Malconsorts »	 75 cl

A01928	 	 Echèzeaux	 75 cl

A02597	 	 Clos de la Roche « Grand Cru »	 75 cl

A03476	 	 Clos Saint Denis	 75 cl

* stock limité - consultez nous pour plus d‘informations� Le millésime 2019 n‘est pas encore disponible.
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CÔTES DE NUITS

DOMAINE MICHEL GROS À VOSNE ROMANÉE�  
Michel est un descendant du « patriarche » Jean Gros dont toute la famille est restée dans le vin ! « Decanter Man of The Year » il y 
a quelques années, il est un vigneron discret qui évite trop de publicité et de ce fait il reste parfois dans une ombre qu’il mériterait 
de quitter.

Il élabore des vins « sérieux » avec un très beau potentiel de vieillissement comme son Monopole le Premier Cru « Clos des Réas » 
duquel sont issus des vins d‘une très grande finesse. Son vignoble compte aujourd‘hui 23 hectares dont 20 en Pinot Noir et 3 en 
Chardonnay. Michel Gros est un vigneron traditionnel qui porte une attention toute particulière à ses vignes. Par son talent et sa 
discrétion, il a acquis le respect dans toute la Bourgogne en élaborant des vins subtils et raffinés où la truffe et le cuir se font sentir. 
Le style Michel Gros, ce sont des vins fins et texturés, dont les corps sont plus sculptés qu‘imposants. 

BL ANC	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc

A01936	 2015	 Fontaine St.-Martin Hautes Côtes de Nuits	 75 cl	 21,50	 22,36

A01936	 2016	 Fontaine St.-Martin Hautes Côtes de Nuits	 75 cl	 22,00	 25,08

A01936	 2017	 Fontaine St.-Martin Hautes Côtes de Nuits	 75 cl	 22,50	 25,65

A01936	 2018	 Fontaine St.-Martin Hautes Côtes de Nuits **	 75 cl	 22,90	 26,11  

ROUGE	 	

A01944	 2014	 Fontaine St.-Martin Hautes Côtes de Nuits	 75 cl	 19,00	 21,66

A01944	 2015	 Fontaine St.-Martin Hautes Côtes de Nuits	 75 cl	 20,00	 22,80

A01944	 2016	 Fontaine St.-Martin Hautes Côtes de Nuits	 75 cl	 21,35	 24,34

A01944	 2017	 Fontaine St.-Martin Hautes Côtes de Nuits	 75 cl	 22,50	 25,65

A01944	 2018	 Fontaine St.-Martin Hautes Côtes de Nuits **	 75 cl	 22,90	 26,11

A01946	 13/14	 Nuits-Saint-Georges 1er Cru « Les Chaliots »	 75 cl	 40,00	 45,60

A01946	 15/16	 Nuits-Saint-Georges 1er Cru « Les Chaliots »	 75 cl	 42,00	 47,88

A01946	 2017	 Nuits-Saint-Georges 1er Cru « Les Chaliots »	 75 cl	 43,30	 49,36

A01946	 2018	 Nuits-Saint-Georges 1er Cru « Les Chaliots » **	 75 cl	 45,50	 51,87

A01938	 2017	 Vosne-Romanée	 75 cl	 57,00	 64,98

A01938	 2018	 Vosne-Romanée **	 75 cl	 60,00	 68,40

A01942	 13/14	 Vosne-Romanée 1er Cru « Aux Brûlées »	 75 cl	 75,00	 85,50

A01942	 2017	 Vosne-Romanée 1er Cru « Aux Brûlées »	 75 cl	 89,50	 102,03

A01942	 2018	 Vosne-Romanée 1er Cru « Aux Brûlées » **	 75 cl	 95,00	 108,30

A01939	 2016	 Vosne-Romanée 1er Cru « Clos des Réas » 	 75 cl	 98,00	 111,72

A01939	 2017	 Vosne-Romanée 1er Cru « Clos des Réas »	 75 cl	 102,00	 116,28

A01939	 2018	 Vosne-Romanée 1er Cru « Clos des Réas » **	 75 cl	 105,00	 119,70

** disponible à partir d‘automne 2020
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CÔTES DE NUITS

*DOMAINE GEORGES ROUMIER À CHAMBOLLE-MUSIGNY

S’il y a un nom à retenir à Chambolle-Musigny, c’est certainement celui de Christophe Roumier. Ses vins d’un équilibre magistral se 
caractérisent par leur finesse et leur puissance mais ne révèlent leur réelle grandeur qu’après quelques années de vieillissement. Le 
domaine possède des parcelles exceptionnelles de vieilles vignes et des terroirs magnifiques en Bonnes-Mares, Musigny ou sur le 
cru Les Amoureuses, Les Cras et Clos de la Bussière. Il travaille ses vignes en biodynamie depuis de nombreuses années.

ROUGE	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc

A01929	 	 Chambolle-Musigny	 75 cl

A01933	 	 Morey-Saint-Denis 1er Cru « Les Bussières »	 75 cl

A01932	 	 Chambolle-Musigny « Les Cras »	 75 cl

A01931	 	 Bonnes Mares « Grand-Cru »	 75 cl

DOMAINE GHISLAINE BARTHOD À CHAMBOLLE-MUSIGNY

Ghislaine Barthod est devenue, à juste titre, l’une des vigneronnes les plus respectées de la commune de Chambolle, produisant d’une 
année sur l’autre des vins d’une grande finesse et d’une irréprochable précision, dans un style conforme à la tradition familiale.

ROUGE	 	

A01951	 2016	 Bourgogne	 75 cl	 22,00	 25,08

A01951	 2017	 Bourgogne	 75 cl	 22,00	 25,08

A01952	 2016	 Chambolle-Musigny	 75 cl	 50,00	 57,00

A01952	 2017	 Chambolle-Musigny	 75 cl	 50,00	 57,00

A01953	 2017	 Chambolle-Musigny 1er Cru « Les Véroilles »	 75 cl	 86,00	 100,62

A01954	 2017	 Chambolle-Musigny 1er Cru « Les Cras »	 75 cl	 86,00	 100,62

A03115	 2017	 Chambolle-Musigny 1er Cru « Les Baudes »	 75 cl	 82,00	 95,94

A01955	 2017	 Chambolle-Musigny 1er Cru « Les Charmes »	 75 cl	 90,00	 105,30

* stock limité 

15



CÔTES DE NUITS

DOMAINE LOUIS BOILLOT À CHAMBOLLE-MUSIGNY

Louis Boillot, mari de Ghislaine Barthod, a fondé son domaine en 2003 après avoir repris la moitié du domaine Lucien Boillot.  
A ce jour, il produit des vins du même niveau que ceux de son épouse. Les deux domaines élaborent des vins d‘une belle élégance, 
intensité et d‘un beau fruité. Les vins de Barthod sont plus sensuels que ceux de Boillot plus charnus.

ROUGE	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc

A01957	 2014	 Gevrey-Chambertin	 75 cl	 28,00	 31,92

A01957	 2016	 Gevrey-Chambertin	 75 cl	 35,00	 39,90

A01957	 2017	 Gevrey-Chambertin	 75 cl	 36,00	 41,04

A01958	 2014	 Gevrey-Chambertin 1er Cru « Cherbaudes »	 75 cl	 68,50	 78,09

A01958	 2015	 Gevrey-Chambertin 1er Cru « Cherbaudes »	 75 cl	 68,50	 78,09

A01958	 2016	 Gevrey-Chambertin 1er Cru « Cherbaudes »	 75 cl	 68,50	 78,09

A01958	 2017	 Gevrey-Chambertin 1er Cru « Cherbaudes »	 75 cl	 72,00	 82,08

A01959	 2014	 Nuits-Saint-Georges 1er Cru « Pruliers »	 75 cl	 68,50	 78,09

A01959	 2015	 Nuits-Saint-Georges 1er Cru « Pruliers »	 75 cl	 68,50	 78,09

A01959	 2016	 Nuits-Saint-Georges 1er Cru « Pruliers »	 75 cl	 68,50	 78,09

A01959	 2017	 Nuits-Saint-Georges 1er Cru « Pruliers »	 75 cl	 68,00	 77,52 

CÔTE DE BEAUNE

DOMAINE LOUIS BOILLOT À CHAMBOLLE-MUSIGNY

ROUGE	 	

A01962	 2017	 Pommard « Les Fremiers »	 75 cl	 60,00	 68,40
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*DOMAINE FRANÇOIS BERTHEAU À CHAMBOLLE-MUSIGNY

Domaine familial repris par François Bertheau en 2004. Il représente la cinquième génération à exploiter ce vignoble de 6,22 ha. Les 
vignes sont âgées de 45 ans en moyenne. L’élevage se fait en fûts (dont 20 à 30% de bois neuf) pour une durée de 18 mois, le vin, 
non filtré, sera commercialisé 6 mois après sa mise en bouteilles. Sols argilo-calcaires

ROUGE	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc

A06066	 2014	 Chambolle-Musigny	 75 cl	 52,00	 59,28

A06066	 2016	 Chambolle-Musigny	 75 cl	 60,00	 68,40

A06066	 2017	 Chambolle-Musigny	 75 cl	 62,00	 70,68

A06066	 2018	 Chambolle-Musigny	 75 cl	 62,00	 70,68

A06067	 2017	 Chambolle-Musigny 1er Cru	 75 cl	 82,00	 93,48

A06067	 2018	 Chambolle-Musigny 1er Cru	 75 cl	 85,00	 96,90

A06029	 2017	 Chambolle-Musigny « Les Charmes » 1er Cru	 75 cl	 102,50	 116,85

A06029	 2018	 Chambolle-Musigny « Les Charmes » 1er Cru	 75 cl	 106,00	 120,84

A06031	 2017	 Chambolle-Musigny « Les Amoureuses » 1er Cru 	 75 cl	 250,00	 292,50

A06031	 2018	 Chambolle-Musigny « Les Amoureuses » 1er Cru 	 75 cl	 285,00	 333,45

A06033	 2014	 Bonnes-Mares « Grand-Cru »	 75 cl	 220,00	 257,40

A06033	 2016	 Bonnes-Mares « Grand-Cru »	 75 cl	 255,00	 298,35

A06033	 2017	 Bonnes-Mares « Grand-Cru »	 75 cl	 280,00	 327,60

A06033	 2018	 Bonnes-Mares « Grand-Cru »	 75 cl	 320,00	 374,40

* stock limité - consultez nous pour plus d‘informations 
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CÔTE DE BEAUNE

DOMAINE REMI JOBARD À MEURSAULT BIODYNAMIE

Fin vinificateur, Rémi Jobard réalise des Meursault onctueux et souples, aptes à vieillir avec race. Beaucoup de travail manuel dans 
les vignes et dans la cave, des raisins à maturité et un profond respect pour la nature ont encouragé Jobard à passer en « Bio » 
depuis 2008 (Ecocert depuis 2011). Tous ses vins sont vinifiés en fût et, signe particulier, certains passent dans de grandes barriques 
autrichiennes de 600 litres. Le résultat ? Des vins blancs fondés sur la fraîcheur, la pureté et la netteté des arômes. Très bonne  
aptitude au vieillissement.

BL ANC	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc	

A05741	 2017	 Bourgogne « Vielles Vignes »	 75 cl	 22,10	 25,19

A05741	 2018	 Bourgogne « Vielles Vignes »	 75 cl	 23,00	 26,22

A02586	 2017	 Meursault « Sous la Velle » 	 75 cl	 40,50	 46,17

A02586	 2018	 Meursault « Sous la Velle » 	 75 cl	 44,50	 50,73

A04562	 2016	 Meursault « Les Narvaux » 	 75 cl	 50,00	 57,00

A04562	 2017	 Meursault « Les Narvaux » 	 75 cl	 51,00	 58,14

A04562	 2018	 Meursault « Les Narvaux » 	 75 cl	 52,00	 59,28

A02587	 2015	 Meursault 1er Cru « Poruzot » 	 75 cl	 72,50	 82,65

A02587	 2016	 Meursault 1er Cru « Poruzot » 	 75 cl	 75,00	 85,50

A02587	 2018	 Meursault 1er Cru « Poruzot » 	 75 cl	 82,00	 93,48

A02589	 2018	 Meursault 1er Cru « Genevrières » 	 75 cl	 82,00	 93,48  

ROUGE	 	

A02590	 2015	 Monthélie 1er Cru « Les Vignes Rondes »	 75 cl	 31,50	 35,91

A05300	 2014	 Volnay 1er Cru « Santenots »	 75 cl	 45,00	 52,65  
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CÔTE DE BEAUNE			 

*DOMAINE MARQUIS D‘ANGERVILLE À VOLNAY BIODYNAMIE

Guillaume d’Angerville continue de mener cette propriété iconique sur la route du succès. Depuis plusieurs décennies déjà, les 
vins du domaine sont produits dans un style extrêmement pur et proche du terroir s’imposant comme l’une des références incon-
tournables et absolues de la Bourgogne en général, de Volnay en particulier. Ils vieillissent admirablement bien et possèdent un 
raffinement dont devraient s’inspirer de nombreux producteurs. Le vignoble est superbement tenu, les vinifications évitent tout effet 
de style.			 

ROUGE	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc

A04240	 2017	 Volnay 1er Cru « Fremiet »	 75 cl	 90,00	 105,30

A02823	 2017	 Volnay 1er Cru « Taillepieds »	 75 cl	 115,00	 131,10

A06498	 2017	 Volnay 1er Crut « Caillerets »	 75 cl	 115,00	 131,10

A01965	 2016	 Volnay 1er Cru « Champans »	 75 cl	 104,00	 121,78

A01965	 2017	 Volnay 1er Cru « Champans »	 75 cl	 115,00	 134,55

A01259	 2016	 Volnay 1er Cru « Clos des Ducs »	 75 cl	 145,00	 169,65

A01259	 2017	 Volnay 1er Cru « Clos des Ducs »	 75 cl	 165,00	 193,05

*DOMAINE CAMILLE GIROUD À BEAUNE NOUVEAUTÉ

La Maison Camille Giroud, créée en 1865, s’est fait connaître par la production de grands vins de garde : ce n’est qu’au milieu des 
années 90 que l’achat de raisins a débuté et que la maison est devenue propriétaire de quelques parcelles de vignes situées sur la 
Côte de Beaune en appellation villages & Premier Cru.

En 2002, l’achat de raisins est définitivement privilégié et la vinification, plus actuelle mais classique et dans une recherche constan-
te de qualité, se poursuit par un élevage sans soutirages, avec peu de fûts neufs, de sorte que chaque cuvée garde son caractère 
propre. 

La volonté du domaine est de représenter le plus fidèlement possible les terroirs propres aux Côtes de Beaune et Côtes de Nuits.
Le style du millésime et l’empreinte du terroir, grâce à une vinification parcellaire, sont, pour le domaine, plus importants qu’une 
signature maison. Aujourd’hui Le Domaine Camille Giraud produit ainsi près de 30 appellations par millésime (80% en rouges et 
20% en blancs), pour un total d’environ 50 000 bouteilles par an. Enfin, la maison propose chaque année une sélection de millésimes 
anciens, à partir de 1971, qu’il estime intéressants et arrivés à maturité.

ROUGE	 		

A06673	 2017	 Savigny « Aux Clous » 1er Cru	 75 cl	 32,50	 37,05

A06672	 2017	 Volnay « Lurets » 1er Cru	 75 cl	 52,50	 59,85

A06674	 2017	 Beaune « Les Avaux » 1er Cru	 75 cl	 45,00	 51,30

A06675	 2017	 Beaune « Cru Les Cras » 1er Cru	 75 cl	 52,50	 59,85

A06676	 2017	 Corton « Renardes » Grand Cru	 75 cl	 95,00	 108,30

A06678	 2017	 Chambertin Grand Cru 	 75 cl	 280,00	 319,20

	 	 	 	 	 	
* stock limité
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CÔTE DE BEAUNE			 
*DOMAINE BLAIN-GAGNARD À CHASSAGNE-MONTRACHET

Le vignoble transmis de générations en générations n‘a plus de secret pour Jean-Marc Blain, originaire du Sancerrois, qui en 35 ans 
a parfaitement su s’adapter aux terroirs Bourguignons et fait perdurer la tradition familiale aux côtés de son épouse, Claudine.  
A force d‘observation, de bon sens et de créativité, Jean-Marc compose avec les éléments. 

Les parcelles de Montrachet acquises en 1978 sont le fleuron du domaine : cette terre aux reflets roses composée de marnes et de 
calcaire donne à ses vins finesse et élégance. Les Morgeots sont principalement composés d‘argile rouge qui confère à ses blancs 
gras et richesse. Il donne en revanche à ses rouges une saveur sauvage et tonique. Les Caillerets, avec ses sols peu profonds et très 
caillouteux permettent de vinifier des vins complexes, élégants et structurés.

BL ANC	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc

A01266	 2017	 Chassagne-Montrachet 1er Cru « Morgeot »	 75 cl	 51,00	 59,67

A01266	 2018	 Chassagne-Montrachet 1er Cru « Morgeot » 	 75 cl	 52,00	 60,84

A01268	 2018	 Chassagne-Montrachet 1er Cru « Caillerets » 	 75 cl	 65,00	 76,05

A01269	 2018	 Batard-Montrachet « Grand Cru »	 75 cl	 185,00	 216,45

A06528	 2017	 Batard-Montrachet « Grand Cru »	 150 cl	 360,00	 421,20

A01980	 2015	 Criots-Batard-Montrachet « Grand Cru »	 75 cl	 160,00	 187,20

A01980	 2016	 Criots-Batard-Montrachet « Grand Cru »	 75 cl	 168,00	 196,54

A01980	 2017	 Criots-Batard-Montrachet « Grand Cru »	 75 cl	 180,00	 210,60

A01980	 2018	 Criots-Batard-Montrachet « Grand Cru »	 75 cl	 180,00	 210,60

A06529	 2017	 Criots-Batard-Montrachet « Grand Cru »	 150 cl	 360,00	 421,20  

ROUGE	 	

A06291	 2016	 Chassagne-Montrachet 1er Cru	 75 cl	 33,00	 38,61

A01271	 2015	 Chassagne-Montrachet 1er Cru « Morgeot » 	 75 cl	 31,50	 36,86

A01271	 2017	 Chassagne-Montrachet 1er Cru « Morgeot » 	 75 cl	 35,00	 40,95

A01271	 2018	 Chassagne-Montrachet 1er Cru « Morgeot » 	 75 cl	 36,00	 42,12

A01267	 2014	 Chassagne-Montrachet 1er Cru « Clos St. Jean »	 75 cl	 28,00	 32,76

A01267	 2015	 Chassagne-Montrachet 1er Cru « Clos St. Jean »	 75 cl	 31,50	 36,86

A01267	 2017	 Chassagne-Montrachet 1er Cru « Clos St. Jean » 	 75 cl	 35,00	 40,95

A01267	 2018	 Chassagne-Montrachet 1er Cru « Clos St. Jean » 	 75 cl	 36,00	 42,12

	 	 	 	 	 	
* stock limité�
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CÔTE DE BEAUNE			 

DOMAINE JEAN-MARC PILLOT À CHASSAGNE-MONTRACHET			 
Un spécialiste de la vinification des rouges est à l‘œuvre, avec un tanin ferme mais soyeux et un fruité très pur et typé pinot noir.  
Ses blancs sont très élégants et purs avec un beau fruit mûr et une très belle minéralité.

BL ANC	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc

A03724	 2017	 Puligny-Montrachet « Les Noyers Bret »	 75 cl	 38,70	 44,12

A03724	 2018	 Puligny-Montrachet « Les Noyers Bret »	 75 cl	 42,75	 48,74

A04891	 2018	 Chassagne-Montrachet Village	 75 cl	 39,00	 45,63  

ROUGE	 	

A03725	 14/15	 Santenay « Les Champs Claude »	 75 cl	 20,00	 22,80

A03725	 2016	 Santenay « Les Champs Claude »	 75 cl	 21,50	 24,51

A03725	 2018	 Santenay « Les Champs Claude »	 75 cl	 23,75	 27,08

A04892	 2016	 Chassagne-Montrachet « Les Marcherelles »	 75 cl	 34,00	 39,78

A04892	 2017	 Chassagne-Montrachet « Les Marcherelles »	 75 cl	 35,00	 40,95

A04892	 2018	 Chassagne-Montrachet « Les Marcherelles »	 75 cl	 36,00	 42,12  

LE CHALONNAIS

CLOS SALOMON À GIVRY	
Le Clos Salomon tire son nom de la famille Salomon installée à Givry dès le 14ème siècle. A cette époque, des documents l‘attestent, 
les vins du domaine ornaient la table des Papes d‘Avignon.

On trouve aujourd‘hui aux commandes Ludovic du Gardin et Fabrice Perrotto. Ensemble, ils exploitent avec passion les 7 hectares 
du Clos ainsi que d‘autres parcelles achetées au début des années 2000, avec un Premier Cru Givry et un Montagny Village. Les 
logiques du respect de l‘environnement et des sols sont au cœur des démarches du domaine. Au chai, les vinifications suivent la 
tradition bourguignonne et fournissent des vins de plaisir, corsés et fruités. 

BL ANC	 		

A02585	 2017	 Montagny « Le Clou »	 75 cl	 16,00	 18,24

A02585	 2018	 Montagny « Le Clou »	 75 cl	 16,50	 18,81  

ROUGE	 	

A02584	 2017	 Givry 1er Cru « Clos Salomon » Monopole	 75 cl	 25,50	 29,07

A02584	 2018	 Givry 1er Cru « Clos Salomon » Monopole	 75 cl	 25,50	 29,07  
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*DOMAINE JOBLOT À GIVRY

Le domaine Joblot est une très belle valeur sûre depuis plus de vingt ans en Bourgogne. Juliette, la fille de Jean-Marc Joblot, vinifie 
et gère la propriété familiale depuis 2012, suivant les orientations qui ont fait sa réputation. Le domaine maîtrise ses rouges. Pureté 
de fruit, profondeur, fraîcheur, tout est dit. Les blancs ont évolué vers des élevages plus modérés, avec moins de fût neuf, dans une 
recherche d‘équilibre entre rondeur et tension, complexité aromatique et buvabilité

BL ANC	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc	

A06228	 2018	 Givry « Mademoiselle » 1er Cru	 75 cl	 26,50	 31,00

ROUGE	 			 

A05836	 2017	 Givry « Cellier aux Moines » 1er Cru	 75 cl	 26,00	 30,42

A05836	 2018	 Givry « Cellier aux Moines » 1er Cru	 75 cl	 26,50	 31,00

A06229	 2017	 Givry « Servoisine » 1er Cru	 75 cl	 26,00	 30,42

A06229	 2018	 Givry « Servoisine » 1er Cru	 75 cl	 26,50	 31,00

A06230	 2017	 Givry « L‘empreinte » 1er Cru	 75 cl	 26,00	 30,42

A06230	 2018	 Givry « L‘empreinte » 1er Cru	 75 cl	 26,50	 31,00

A06231	 2018	 Givry « Bois Chevaux » 1er Cru	 75 cl	 26,50	 31,00  

LE MÂCONNAIS				  

DOMAINE VINCENT - CHÂTEAU DE FUISSÉ À POUILLY-FUISSÉ	
Ce superbe château, dont une partie date du XVe siècle, appartient à la famille Vincent depuis 1862. A partir de 2003, Antoine 
Vincent rejoint son père et en tant qu’œnologue de formation perpétue l’excellence familiale. Chaque cuvée est vinifiée et élevée 
séparément, soit en cuves soit en barriques, en fonction du terroir d’origine. La fermentation malolactique peut être recherchée 
en fonction des millésimes mais elle n’est qu’optionnelle. C’est une pratique assez rare en Bourgogne que de se passer de cette 
fermentation. Les Pouilly-Fuissé du Château font partie des références de l’appellation et séduisent par leur finesse, leur élégance 
et leur puissance, tout à fait dans la lignée des grands blancs de Bourgogne.

BL ANC	 			 

A01987	 17/18	 Saint-Véran	 75 cl	 16,00	 18,24

A01984	 17/18	 Pouilly-Fuissé « Marie-Antoinette »	 75 cl	 20,50	 23,37

* stock limité - consultez nous pour plus d‘informations�
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LA REGION A REDECOUVRIR 

Le Beaujolais est une région vinicole située à l’Est de 

la France, à l’extrême sud de la région Bourgogne. Si 

de nombreux amateurs ont délaissé cette région suite 

au phénomène du Beaujolais nouveau, l’appellation 

ne tarit d’efforts pour se retrouver sur les plus belles 

tables. De nombreux vignerons ont revu leur copie et 

s’efforcent à créer des vins d’une grande qualité à partir 

du gamay qui s’étend sur les différents villages et les 10 

grands crus de la région. Juliénas, Moulin à Vent,  

Fleurie, Saint Amour, Chénas, Chiroubles, Morgon,  

Régnié, Brouilly et Côte de Brouilly… 

Des appellations que nous connaissons presque tous et 

qui méritent d’être redécouvertes. Et s’il n’en fallait pas 

plus pour prouver le potentiel des vins de l’appellation, 

on assiste à une véritable colonisation de grands noms 

venus de Bourgogne depuis quelques années.

PRODUCTEURS

Domaine Vincent� 24

Domaine Verpoix� 25

Domaine Dominique Piron� 25

Domaine de Fa� 25

Champagne

Beaujolais

Loire

Sud-Ouest
Provence

Languedoc-
Roussillon

BEAUJOLAIS
SELECTION 2020

DOMAINE VINCENT - CHÂTEAU DE FUISSÉ  À POUILLY-FUISSÉ

ROUGE	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc

A01263	 2015	 Morgon « Charmes »	 75 cl	 13,00	 14,82

A01263	 2018	 Morgon « Charmes »	 75 cl	 13,95	 15,90  
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DOMAINE VERPOIX

ROUGE	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc

A01219	 15/18	 Fleurie « Clos de la Chapelle des Bois »	 75 cl	 9,50	 10,83

DOMAINE DOMINIQUE PIRON
Le domaine écrit une nouvelle page de son histoire en s’associant avec un partenaire-vigneron, Julien Revillon. Ce dernier qui fut 
longtemps le bras droit de Jean-Luc Colombo, dans la vallée du Rhône, a acquis 7 ha de vignes dans le Beaujolais et apporte tout 
son savoir-faire en matière de vinification. Une association qui devrait permettre à ce vénérable domaine, installé depuis quatorze 
générations, de poursuivre sa marche. La gamme très homogène est largement recommandable. Les vins ravissent par de belles 
expressions fruitées et gourmandes. Très prometteur.

ROUGE	

A05546	 2017	 Beaujolais Villages	 75 cl	 8,25	 9,41
A05831	 2015	 Brouilly	 37,5 cl	 6,00	 6,84
A05831	 2017	 Brouilly	 37,5 cl	 6,50	 7,41
A05830	 2017	 Brouilly	 75 cl	 10,90	 12,43
A05411	 2014	 Fleurie	 75 cl	 13,55	 15,48
A05411	 2018	 Fleurie	 75 cl	 13,75	 15,68
A05410	 2017	 Saint Amour	 75 cl	 13,55	 15,85
A05410	 2018	 Saint Amour	 75 cl	 13,75	 16,09
A05657	 2014	 Chénas « Quartz »	 75 cl	 13,70	 15,62
A05657	 2016	 Chénas « Quartz »	 75 cl	 14,25	 16,25
A05829	 15/16	 Morgon Côte de Py	 37,5 cl	 9,00	 10,26
A05409	 2016	 Morgon Côte de Py	 75 cl	 14,80	 16,97
A05409	 2017	 Morgon Côte de Py	 75 cl	 15,85	 18,55
A05568	 2018	 Moulin à Vent « Vieilles Vignes »	 75 cl	 14,25	 16,25

*DOMAINE DE FA
Les frères Antoine et Maxime Graillot, de la célèbre famille établie dans le nord du Rhône à Crozes-Hermitage, ont acquis quelques 
magnifiques parcelles de vignes en appellations Beaujolais, Saint-Amour et Fleurie. Ainsi est né le Domaine de Fa, Fa étant court 
pour Faye, lieu-dit où ces opérations Beaujolaises sont établies, au sein de l’ancienne écurie convertie en cuverie. À la vigne, le travail 
est effectué selon les principes de la biodynamie. Au chai, Antoine et Maxime ont planifié les installations afin de pouvoir travailler 
par gravité. Les vins sont vinifiés en vendanges entières dans des cuves béton, les cuvaisons se limitent à une dizaine de jours et les 
élevages sont effectués principalement en foudres, avec un léger apport de barriques et demi muids de plusieurs vins. En résulte 
des gamays denses, avec la structure attendue du style Graillot, mais sans aucune dureté.

ROUGE	 		

A06010	 2017	 Beaujolais « En Besset »	 75 cl	 13,00	 14,82
A06011	 15/17	 Fleurie « Roche Guillon »	 75 cl	 18,50	 21,09

* stock limité - consultez nous pour plus d‘informations 
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TERRE DE CONTRASTE 

S’étendant du sud de Lyon à Avignon, la vallée du 

Rhône est un vignoble de contraste par excellence. 

Contraste de paysages, avec les coteaux abruptes de la 

Côte Rotie, de l’Hermitage ou de Cornas, les mers de 

galets à Châteauneuf et des dentelles de Montmirail 

qui surplombent Gigondas.

D’un point de vue viticole, le Rhône est divisé en deux 

parties, le Rhône Nord (septentrional) et le Rhône Sud 

(méridional). Au nord, la Syrah domine dans les rouges. 

En blanc, c’est le Viognier, la Roussane et la Marsanne 

qui donnent des vins incomparables. Au sud, ce sont 

les assemblages qui font foi, en général axés autour des 

trois cépages, Grenache, Syrah, Mourvèdre agrémentés 

régulièrement de Cinsault et de Carignan. L’appella-

tion la plus connue, les Chateauneuf-du-Pape, permet 

même d’utiliser jusqu’à 13 cépages différents. 

Contraste de styles aussi, avec deux écoles de vinifica-

tion, l’une privilégiant le fruit dès la jeunesse, l’autre, 

une garde plus longue mais exprimant ensuite toute la 

noblesse des terroirs dont ils sont issus.

PRODUCTEURS

Domaine Jean-Louis Chave� 27
JL Chave Sélection� 27
Domaine Alain Graillot� 28
Alain Voge� 28
Domaine Patrick & Christophe 
Bonnefond� 29
Clos des Papes� 30
Domaine Eddie Feraud et Fils� 30
Domaine la Rocalière� 31
Domaine les Goubert� 31
Chateau Saint Cosme� 32
Chateau de Rouanne� 32

Champagne

Bourgogne

Loire

Sud-Ouest

Languedoc-
Roussillon

Vallée 
du Rhône

VALLÉE DU RHÔNE
SELECTION 2020
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*DOMAINE JEAN-LOUIS CHAVE MAUVES

Que dire au sujet du Domaine Jean-Louis Chave, sinon qu‘il est, avec Château Rayas, l‘un des deux Domaines les plus mythiques 
de tout le vignoble de la Vallée du Rhône. Situé à Mauves, en Ardèche, le Domaine Chave est exploité par la même famille depuis 
le 15è siècle. Jean-Louis qui succède à son père Gérard y produit des vins parmi les plus recherchés au monde. Le vignoble, dont la 
majeure partie est plantée sur la mythique colline de l‘Hermitage, est bien entendu entièrement travaillé à la main, avec le plus grand 
soin possible. Ce sont des vins de très grande garde, le genre de bouteille que l‘on ne sert pas tous les jours. 

Qualifié de « plus grand vinificateur de la planète » par Robert Parker, Jean-Louis Chave, vinifie deux cuvées en Hermitage (l‘une en 
Blanc et l‘autre en Rouge), un St. Joseph et s’est lancé depuis quelques années dans la vinification d’une gamme complémentaire, 
sa « Sélection » permettant à un public plus large de découvrir tout son savoir-faire.

BL ANC	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc	

A02017	 	 Hermitage	 75 cl	 	

ROUGE

A02014	 	 Hermitage	 75 cl	 	

A04499	 	 Saint-Joseph	 75 cl	 	

NORD

J-L CHAVE SÉLECTION MAUVES		

BL ANC	 		

A06869	 2018	 Crozes Hermitage « Sybèle » NOUVEAUTÉ 	 75 cl	 15,00	 17,55

A06867	 2018	 Saint Joseph « Circa » NOUVEAUTÉ 	 75 cl	 18,00	 21,06

A02016	 2015	 Hermitage « Blanche »	 75 cl	 35,50	 41,54

A02016	 2016	 Hermitage « Blanche »	 75 cl	 35,50	 41,54  

ROUGE	 	

A02012	 17/18	 Côtes du Rhône « Mon Cœur »	 75 cl	 9,00	 10,53

A02013	 16/17	 Saint-Joseph « Offerus »	 75 cl	 17,50	 20,48

A02015	 2014	 Hermitage « Farconnet »	 75 cl	 33,50	 39,20

A02015	 2015	 Hermitage « Farconnet »	 75 cl	 35,50	 41,54

A02015	 2016	 Hermitage « Farconnet »	 75 cl	 35,50	 41,54

A06868	 2018	 Crozes Hermitage « Silène » NOUVEAUTÉ 	 75 cl	 15,00	 17,55  

	 	 	 	 	 	
* stock limité - consultez nous pour plus d‘informations
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NORD

DOMAINE ALAIN GRAILLOT CROZES-HERMITAGE

Maxime, le fils d’Alain, supervise désormais l’ensemble des vinifications de cette propriété qui compte plus d’une vingtaine 
d’hectares. Le domaine illustre depuis de nombreuses années le potentiel qualitatif de l’appellation Crozes Hermitage, longtemps 
réduite à la production de vins simples et fruités. Installé au cœur de la plaine alluviale de purs galets et de graves de La Roche-
de-Glun, le domaine produit des syrahs fins et structurés. Leur force réside dans le plaisir immédiat qu’ils procurent, tout en étant 
capables de vieillir avec complexité sur dix ans du fait de l’apport de vendange entière.			 

BL ANC	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc

A02006	 2019	 Crozes-Hermitage**	 75 cl	 	

ROUGE

A02007	 2017	 Crozes-Hermitage	 75 cl	 18,80	 21,43

A04896	 2017	 Crozes-Hermitage	 150 cl	 41,00	 46,74

A02010	 2016	 Saint Joseph	 75 cl	 22,00	 25,08

A02010	 2017	 Saint Joseph	 75 cl	 23,00	 26,22

*ALAIN VOGE

BL ANC	 		

A05717	 2016	 Saint Péray Ongrie (EX.Terres Boisées)	 75 cl	 26,00	 30,42

ROUGE	 	

A05715	 2014	 Cornas Les Chailles	 75 cl	 32,00	 36,48

A05716	 2014	 Cornas Vieilles Vignes	 75 cl	 48,50	 56,75

A05716	 2015	 Cornas Vieilles Vignes	 75 cl	 50,50	 59,09

  

* stock limité� ** Le millésime 2019 n‘est pas encore disponible.
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NORD

DOMAINE PATRICK & CHRISTOPHE BONNEFOND CÔTE-RÔTIE	 	
Comme un palier pour atteindre les sommets, la cave des frères Bonnefond se situe tout en haut des coteaux de la Côte Rôtie. Fils de 
viticulteur, Patrick et Christophe ont repris les clés du domaine familial en 1990 avec pour ambition de produire leur propre vin. Discrets 
et peu médiatisés, les deux frères ont un objectif principal: rester proches de leur magnifique terroir en produisant des vins généreux.

Le domaine conjugue au mieux la tradition de son terroir et la modernité de ses pratiques. Il comprend 6 hectares sur la Côte Brune, 
terroir particulièrement escarpé sur des schistes conférant aux vins les traits de caractère les plus intenses et puissants de l’appella-
tion. En jouant sur des expositions différentes, les Cuvées Rochains et Collines de Couzou permettent de prouver l‘importance du 
soleil levant pour la finesse et du soleil couchant pour la structure.

Le petit vignoble de Condrieu situé sur la Côte de Châtillon, est planté sur de petites terrasses de granit, ils y produisent des vins 
blancs séduisants et aromatiques, donnant ainsi au Viognier toutes ses lettres de noblesse. Cette jeunesse perfectionniste, bien 
accrochée à ses terres natales, s‘en va inexorablement vers les sommets de la notoriété.

BL ANC	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc

A03255	 2018	 Condrieu	 75 cl	 34,00	 39,78  

ROUGE	 	

A03256	 2017	 Côte-Rôtie « Colline de Couzou »	 75 cl	 36,00	 42,12

A03257	 15/17	 Côte-Rôtie « Les Rochains »	 75 cl	 46,00	 52,44
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SUD					   

*CLOS DES PAPES	
La famille Avril exploite avec une régularité impressionnante ce très beau domaine, composé d’une multitude de parcelles représen-
tant les plus beaux terroirs de l’appellation. Sans céder aux modes, on ne produit au domaine qu’une seule cuvée qui se maintient 
décennie après décennie dans le peloton de tête des Châteauneuf-du-Pape. Les vins présentent toujours les mêmes qualités de 
velouté et de richesse de texture. L’archétype d’un Châteauneuf qui vieillit en douceur mais avec bonheur. Un vin rare et recherché 
par les amateurs éclairés.

BL ANC	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc	

A05420	 2018	 Châteauneuf-du-Pape	 75 cl	 58,00	 67,86

A05420	 2019	 Châteauneuf-du-Pape	 75 cl	 58,00	 67,86  

ROUGE	 			 

A02022	 2016	 Châteauneuf-du-Pape	 75 cl	 69,90	 81,78

A02022	 2017	 Châteauneuf-du-Pape	 75 cl	 75,00	 87,75

A02022	 2018	 Châteauneuf-du-Pape	 75 cl	 75,00	 87,75

A03477	 2018	 Châteauneuf-du-Pape	 150 cl	 153,50	 179,60  

*DOMAINE EDDIE FERAUD ET FILS
Depuis 2012, le Domaine Eddie Feraud est mené par son fils, Yannick Feraud. Le domaine produit deux cuvées de Châteauneuf-du-
Pape, provenant de 5 hectares sur de beaux terroirs, avec des sols de grès sablonneux et de safres. Le Grenache, cépage phare de 
l‘appellation, est majoritaire et travaillé de manière à se révéler complètement en bouche, soutenu par d‘autres cépages comme la 
Syrah et le Mourvèdre. Un « vrai » châteauneuf typé souplesse, réglisse, tapenade sentant bon la garrigue et les herbes aromatiques. 
La violette est présente aussi sur un lit d’épices douces très tendres.

ROUGE	 				  

A05863	 2015	 Châteauneuf-du-Pape	 75 cl	 36,00	 42,12

A05863	 2016	 Châteauneuf-du-Pape	 75 cl	 36,00	 42,12

A05863	 2017	 Châteauneuf-du-Pape	 75 cl	 40,00	 46,80

A05864	 14/15	 Châteauneuf-du-Pape « Raisins Bleus »	 75 cl	 55,00	 64,35

A05864	 2016	 Châteauneuf-du-Pape « Raisins Bleus »	 75 cl	 57,00	 66,69

A05864	 2017	 Châteauneuf-du-Pape « Raisins Bleus »	 75 cl	 65,00	 76,05

* stock limité  
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SUD					   

DOMAINE LA ROCALIÈRE BIO

Le domaine est géré par les deux filles de Jacques Borelly, fondateur du domaine en 1995. C‘est Séverine Lemoine qui maîtrise la 
vinification. Cette appellation ne produit que du rosé et a délibérément refusé de produire des vins rouges et blancs, Tavel fut le 
vin des rois et reste un vin d‘élite. Parmi les rosés français, il tranche par ses caractères gustatifs, son histoire, ses techniques et pour 
être juste, il ne relève plus guère de cette catégorie. Il est le seul rosé présent sur toutes les cartes des restaurants 3 étoiles français.

ROSÉ	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc	

A02045	 18/19	 Tavel	 37,5 cl	 6,15	 7,20

A01161	 18/19	 Tavel	 75 cl	 10,50	 12,29  

DOMAINE LES GOUBERT GIGONDAS

Au cœur du vignoble de Gigondas, le Domaine Les Goubert est exploité par la famille Goubert depuis plusieurs générations. Sur plus 
de 40 parcelles implantées en terrasses et en coteaux à des altitudes variant entre 150 et 400 mètres évoluent 23 hectares de vignes. 
Disséminées sur les communes de Gigondas, Beaumes de Venise, Lafare, Sablet et Séguret, le domaine produit non seulement des 
vins classés en AOC Gigondas mais également, Beaumes de Venise (rouge) et des Côtes du Rhône (rouge) de toute élégance. Les 
sols, de nature argilo-calcaire, comprennent des couches géologiques différentes et les vignes sont travaillées de façon traditionnelle 
sans engrais, pesticides, ni herbicides dans le respect des identités des différents terroirs. Pour les vins rouges, la famille Goubert 
veille à ce que les raisins soient égrappés et foulés avec de longues macérations et chaque cuvée de Gigondas est au final assemblée 
après un élevage, sans collage ni filtration. Un terroir d’exception à découvrir absolument.

ROUGE	 		

A01151	 18/19	 Côtes du Rhône	 75 cl	 6,90	 7,87

A01169	 2016	 Beaumes-de-Venise	 75 cl	 9,75	 11,41

A01154	 2017	 Gigondas	 75 cl	 16,20	 18,95  
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SUD					   

CHÂTEAU SAINT COSME
Situé au coeur de l‘appellation Gigondas, Saint Cosme est un domaine historique d’un genre unique. Son site de vinification Gallo-
Romain, constitué de cuves de fermentation taillées dans le  rocher, est parvenu jusqu’à nous dans un parfait état. Au cœur du 
charmant village, le sémillant Louis Barruol fait partie de cette nouvelle génération qui œuvre sans relâche pour la noblesse des vins 
du cru. Vigneron rigoureux, il dispose d’un patrimoine impressionnant de très vieilles vignes élevées par des boisés solides. Ses vins 
de négoce sont aussi passionnants que ceux de la propriété. 

BL ANC	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc	

A05486	 18/19	 Little James‘ Basket Press	 75 cl	 6,65	 7,58

A06533	 18/19	 « Les Deux Albion »	 75 cl	 11,00	 12,54

ROUGE	 	 	

A05485	 	 Little James‘ Basket Press	 75 cl	 6,65	 7,78
A05328	 18/19	 Côte du Rhône	 75 cl	 7,95	 9,30
A05596	 18/19	 Côte du Rhône	 150 cl	 16,10	 18,84
A05330	 2017	 Gigondas	 75 cl	 26,00	 30,42
A05330	 2018	 Gigondas	 75 cl	 27,00	 31,59
A05435	 2015	 Gigondas « Valbelle » - limité -	 75 cl	 40,00	 46,80
A05331	 2014	 Gigondas « Le Claux » - limité -	 75 cl	 57,00	 66,69
A05331	 2016	 Gigondas « Le Claux » - limité -	 75 cl	 62,50	 73,13
A05331	 2017	 Gigondas « Le Claux » - limité -	 75 cl	 62,50	 73,13
A05331	 2018	 Gigondas « Le Claux » - limité -	 75 cl	 65,00	 76,05
A05332	 2014	 Gigondas « Hominis Fides » - limité -	 75 cl	 57,00	 66,69
A05332	 2017	 Gigondas « Hominis Fides » - limité -	 75 cl	 62,50	 73,13
A05332	 2018	 Gigondas « Hominis Fides » - limité -	 75 cl	 65,00	 76,05
A05436	 2017	 Gigondas « Le Poste » - limité -	 75 cl	 62,50	 73,13
A05436	 2018	 Gigondas « Le Poste » - limité -	 75 cl	 65,00	 76,05

CHATEAU DE ROUANNE NOUVEAUTÉ

Le Château de Rouanne est un domaine historique avec un château médiéval du XIIe siècle. Le domaine totalise 177 acres (72 
hectares), dont 153 acres (62 hectares) de vignes. Le Château de Rouanne a été acheté par Louis Barruol, propriétaire et vigneron 
du Château de Saint Cosme, en mai 2019. Barruol voit un énorme potentiel au Château de Rouanne, ayant travaillé avec les anci-
ens propriétaires pendant des années comme source pour certains de ses vins de négociant. « Cela me rappelle beaucoup Saint 
Cosme lorsque je l’ai repris en 1992. C’est une beauté endormie inconnue qui attend qu’un vigneron l’aime vraiment. Le Château 
de Rouanne est situé dans l’appellation de Vinsobres, créée en 2006. L’appellation est située dans la partie nord du sud du Rhône. 
Comme Gigondas, c’est une région relativement fraîche grâce en partie aux „Pontias“, un vent froid et nocturne qui souffle des 
Alpes dans la vallée à travers la ville de Nyons et dans Vinsobres. Vinsobres est particulièrement connu pour produire des vins 
exceptionnels à base de Syrah.

ROUGE

A06836  	 2018   	 Vinsobres   	 75cl  	 12,20  	 14,27  
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ENTRE ROSÉS ET GRANDES 

DÉCOUVERTES 

Si nous associons souvent la Provence aux rosés de nos 

vacances, cette belle région reste trop méconnue pour 

les superbes vins rouges qu’elle produit. Heureuse-

ment, une poignée de vignerons d’un nouveau genre 

démontrent que la région vaut bien mieux que l’image 

qu’elle donne. On trouve aujourd’hui en Provence des 

rouges alliant richesse et sensualité méridionale, une 

distinction et une fraîcheur qui ne sont pas sans rap-

peler, au vieillissement, quelques grandes bouteilles 

bordelaises. PRODUCTEURS

Domaine Jas d’Esclans� 35
Domaine de Trévallon� 35
Château Revelette� 36

Champagne

Bourgogne

Loire

Sud-Ouest
Provence

PROVENCE
SELECTION 2020

34



DOMAINE JAS D’ESCLANS BIO

En vous rendant au domaine du Jas d’Esclans, vous constaterez que les bâtiments et plantations témoignent des différentes activités qui y 
ont été exercées au fil des siècles : bergerie de transhumance, magnanerie et viticulture (connue depuis l’antiquité dans la vallée d’Esclans 
pour ses raisins de table). Les sols argilo-greseux de couleur rouge particulièrement drainant favorisent la production de vins de qualité. 
En plus de ce terroir d’exception, l’attention portée au choix des cépages, équipements et vinification a permis au domaine l’obtention 
de la mention « Cru Classé » de Provence en 1955. Les 50 ha du vignoble sont cultivés depuis des décennies sans produits chimiques de 
synthèse et certifiés ECOCERT Bio en 1992. Cette philosophie est perpétuée par les actuels propriétaires, Matthieu et Gwenaëlle de Wulf. 

ROSÉ	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc

A01131	 18/19	 Côtes de Provence « Cru Classé »	 75 cl	 10,95	 12,48

A04946	 2019	 Côtes de Provence « Cru Classé »	 150 cl	 25,00	 28,50  

BL ANC	 			 

A02079	 2019	 Côtes de Provence « Cru Classé »	 75 cl	 10,95	 12,48

ROUGE

A01132	 2013	 Coup de Foudres « Cru Classé »	 75 cl	 12,95	 14,76

A01132	 2015	 Coup de Foudres « Cru Classé »	 75 cl	 13,25	 15,11

*DOMAINE DE TRÉVALLON BIO

Comme tous les plus grands, le Domaine de Trévallon est presque devenu une appellation à lui tout seul. Peu importe qu’il ait été 
successivement Coteaux d’Aix, Vin de Pays ou maintenant IGP des Alpilles, Trévallon a toujours été lui-même, c’est à dire l’un des 
plus grands rouges de Provence !

Eloi et Floriane Dürrbach se souviennent avec émotion des premières années de leur domaine : « Aubert de Vilaine, du domaine 
de la Romanée Conti, a été le premier à être très impressionné par nos vins, en 1978. Robert Parker qui a dégusté le millésime 82 a 
vraiment beaucoup apprécié. Nous avons d’ailleurs été le premier vin des Alpilles dont Robert Parker ait parlé. »

Situé sur le versant nord des Alpilles, entre Avignon et Arles, le domaine de Trévallon fut acquis en 1955 par René Dürrbach. Cet 
artiste, à la fois peintre et sculpteur, cherchait à fuir l’agitation de la Côte d‘Azur pour se retirer dans un coin plus paisible et y accueil-
lir ses amis, Picasso, Léger, Delaunay… Il décide alors d’y planter de la vigne. En 1973, à 23 ans, son fils, Eloi Dürrbach, alors étudiant 
en architecture à Paris, s‘installe dans un des mas, celui de Trévallon, et entreprend la création d’un vignoble. Il y plante des syrahs 
et des cabernets sauvignons atypiques pour la région et donne aux vins du domaine son style unique pour produire ce qui est perçu 
par les amateurs comme l’un des plus grands vins rouges de Provence.

BL ANC	 			 

A03192	 2018	 Vin de Pays des Bouches-du-Rhône	 75 cl	 52,50	 61,43  

ROUGE 	 		

A03191	 2009	 Vin de Pays des Bouches-du-Rhône	 75 cl	 70,00	 81,90

A03191	 2017	 Vin de Pays des Bouches-du-Rhône	 75 cl	 47,50	 55,58

A05291	 2017	 Vin de Pays des Bouches-du-Rhône	 150 cl	 95,00	 111,15

A05292	 2017	 Vin de Pays des Bouches-du-Rhône	 300 cl	 225,00	 263,25  

* stock limité  

35



CHÂTEAU REVELETTE BIODYNAMIE   
Talentueux. Tel est le meilleur mot pour décrire Peter Fischer, le jovial allemand qui a quitté son pays il y a plus de 30 ans pour 
maîtriser un somptueux vignoble provençal situé sur les hauteurs des Coteaux de Provence. Sa devise : faire du vin, du bon, tout 
simplement. Et c’est réussi. Grand défenseur d’une viticulture bio, Fischer créé des vins qui vont du simplement bon aux grandes 
cuvées hautes en couleur. Une très belle découverte.

ROSÉ	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc	

A05702	 2018	 Rosé Traditionnel	 75 cl	 9,55	 11,17

A05702	 2019	 Rosé Traditionnel	 75 cl	 9,90	 11,58  

BL ANC

A05704	 14/15	 Le Grand Blanc	 75 cl	 23,00	 26,91

ROUGE

A05703	 2016	 Rouge Traditionnel	 75 cl	 11,10	 12,99

A05703	 2017	 Rouge Traditionnel	 75 cl	 11,55	 13,51

A05705	 2014	 Le Grand Rouge	 75 cl	 23,00	 26,91

A05705	 17/18	 Le Grand Rouge	 75 cl	 25,00	 29,25  
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INEPUISABLE TERRE DE 

DECOUVERTE 

Considérée dans les années 90 comme le nouvel Eldo-

rado du vin français, la région a connu une révolution 

qualitative depuis 20 ans. Après une période de pro-

duction massive et des vins riches en alcool, de nom-

breux producteurs se sont rendus compte de l’énorme 

potentiel de la région. Et les pépites ne cessent de 

sortir de terre. Ce sont surtout les rouges qui mènent 

la marche en gagnant en finesse, en complexité et 

sans lourdeur, même si certaines appellations comme 

le Pic Saint Loup produisent d’excellents blancs. Les 

principaux cépages de la région, qui nous rappellent 

garrigue et vacances sont la Grenache, la Syrah, le 

Mourvèdre, le Cinsault, le Carignan pour les rouges, la 

Marsanne, la Roussane, la Grenache, la Clairette et le 

Rolle pour les blancs. 

PRODUCTEURS

Domaine La Marfée� 39
Domaine Alain Chabanon� 39
Abbaye Sylva Plana� 40
Clos Marie� 40
Domaine Pierre Clavel� 41
Domaine Canet Valette� 41
Roc d’Anglade� 42
Anne Gros� 42
Domaine de l‘Horizon� 43

Champagne

Bourgogne

Beaujolais

Loire

Languedoc-
Roussillon

LANGUEDOC- ROUSSILLON
SELECTION 2020
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DOMAINE LA MARFÉE GRÈS DE MONTPELLIER BIODYNAMIE

Créé en 1997 par Thierry Hasard et son épouse Françoise, le domaine de la Marfée marque un retour à la terre pour ses deux 
passionnés qui ont choisi de rendre leur tablier d‘expert-comptable pour se consacrer à leur passion : la Vigne. Ce domaine, dont 
le nom est celui d‘une forêt des Ardennes d’où est originaire Thierry, se situe en plein cœur du terroir des Grès de Montpellier. Le 
vignoble bénéficie des embruns maritimes et de sols argilo-calcaires composés de petites pierres apportant à ses vins élégance et 
structure. Tombés amoureux de ce terroir, Thierry et Françoise ont fait le choix de la biodynamie en 2003 pour ce vignoble réparti 
sur plusieurs petites parcelles. Le travail des vignes est soigné, le bio et la biodynamie sont les éléments essentiels de la beauté 
du vignoble. Thierry Hasard nous offre des vins d‘une qualité indéniable avec une belle minéralité, une finesse remarquable et une 
tension exceptionnelle. C‘est l‘une des valeurs montantes du Languedoc !

ROUGE	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc	

A05253	 2015	 Les Gamines	 75 cl	 11,60	 13,22

A05253	 2016	 Les Gamines	 75 cl	 11,80	 13,45

A05252	 14/16	 Della Francesca	 75 cl	 16,75	 19,60

A05254	 2010	 Les Champs murmures	 75 cl	 25,00	 29,25

DOMAINE ALAIN CHABANON MONTPEYROUX BIODYNAMIE

Anticonformiste, exigeant et réservé, Alain Chabanon est l’un des instigateurs de la Biodynamie en Languedoc. Une vigne impecca-
ble, de petits rendements et une cave irréprochable en font l’un des domaines aux gammes les plus accomplies dans la région. Ses 
vins se caractérisent par un élevage long à très long pour ses grandes cuvées comme le « Boissières » qui a passé 30 mois en fût. Avec 
un vignoble de 20 ha réparti sur 5 communes (Jonquières, Saint André, Lagamas, Saint Saturnin et Montpeyroux) Alain Chabanon 
bénéficie d’une grande diversité de sols et de micro-climats donnant des vins subtils dont chacun présente une personnalité propre.  

ROUGE	 				  

A06462	 2016	 Chabawine - Merlot	 75 cl	 7,50	 8,55

A01099	 16/17	 Camprédon	 75 cl	 13,60	 15,50

A01099	 2018	 Camprédon	 75 cl	 13,90	 15,85

A04514	 2014	 Les Boissières	 75 cl	 25,50	 29,84

A04514	 2016	 Les Boissières	 75 cl	 26,50	 31,00

A01102	 12/13	 L‘Esprit de Font Caude	 75 cl	 25,50	 29,84

A02060	 2013	 Le Merle aux Allouettes	 75 cl	 26,50	 31,00

A02060	 2015	 Le Merle aux Allouettes	 75 cl	 27,30	 31,94

A05701	 2016	 Petite Merle aux Allouettes*	 75 cl	 13,20	 15,05

A05701	 2018	 Petite Merle aux Allouettes*	 75 cl	 13,90	 15,85

A05699	 2014	 Saut de Côte	 75 cl	 31,50	 35,91

A05699	 2016	 Saut de Côte	 75 cl	 32,60	 37,16  

* stock limité  
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ABBAYE SYLVA PLANA FAUGÈRES 
Domaine familial de 54 ha travaillé intégralement en culture biologique.

ROSÉ	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc	

A04533	 2019	 Abbaye Sylva Plana	 75 cl	 6,95	 8,13

ROUGE

A04536	 18/19	 La Closeraie	 50 cl	 7,40	 8,66

A04535	 18/19	 La Closeraie	 75 cl	 10,70	 12,52

A04537	 16/17	 Le Songe de L‘Abbé	 75 cl	 16,80	 19,66

A05205	 2008	 La Part du Diable	 75 cl	 35,00	 40,95

A05205	 2016	 La Part du Diable	 75 cl	 39,00	 45,63  

CLOS MARIE PIC SAINT LOUP BIO

Le Clos Marie de Christophe Peyrus et Françoise Julien est probablement l’un des meilleurs domaines du Languedoc et certa-
inement le plus intéressant de l’appellation Pic-Saint-Loup. Ses vins sont l’incarnation de la minéralité et arpentent une élégance 
bourguignonne tout en présentant une concentration et un velouté unique. Le domaine a été créé en 1995 et l‘ascension a été 
fulgurante. Formé auprès des meilleurs vignerons, Christophe Peyrus a appris à connaître chaque parcelle de vigne, et expérimenté 
les meilleures méthodes de vinification, avec un seul but : réaliser de grands vins en tirant le meilleur parti de ses différents terroirs, 
tous cultivés en biodynamie. 

Chaque cuvée avec sa personnalité propre, présente tous les avantages des grands vins: agréables dès leur prime jeunesse, ils se 
bonifient avec le temps pour le bonheur des plus patients. Une belle découverte.

BL ANC

A05406 	 2018	 Manon	 75 cl	 15,50	 17,67	

ROUGE

A05405	 14/15	 Simon	 75 cl	 25,50	 29,84

A05405	 2017	 Simon 	 75 cl	 25,50	 29,84

A06663	 12/14	 Simon	 150 cl	 55,55	 65,00

A06497	 2016	 Pic Saint Loup	 75 cl	 25,50	 29,84

A05404	 14/15	 Métairies du Clos	 75 cl	 25,50	 29,84

A05437	 2015	 Les Glorieuses	 75 cl	 45,00	 52,65

A05437	 2017	 Les Glorieuses	 75 cl	 46,00	 53,82
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DOMAINE PIERRE CLAVEL PIC SAINT LOUP BIO

En famille, Estelle, Pierre et leurs fils Antoine & Martin continuent à perpétuer l’histoire familiale, dans la lignée de Jean Clavel, 
historien du vin et créateur de l’Appellation d’Origine Contrôlée Coteaux du Languedoc.

Le vignoble de 25 hectares a la particularité de couvrir trois territoires remarquables de l’appellation Languedoc: Pic Saint Loup, 
bien sûr, mais aussi Grés de Montpellier et La Méjanelle. Il est mené en agriculture biologique avec le profond souci du respect de 
la nature. Le Domaine CLAVEL est internationalement reconnu et produit des vins racés qui ne sauraient renier leurs origines, celles 
d’un vignoble à l’histoire deux fois millénaire.

Les vins sont gouleyants, gourmands et simplement bons. Nous sommes ravis d’accueillir à nouveau le sympathique Pierre dans 
notre gamme après quelques années d’absence.

BL ANC	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc	

A05710	 16/18	 Cascaille - La Mejanelle	 75 cl	 13,50	 15,80

A06449	 16/18	 Cascaille - La Mejanelle	 150 cl	 27,50	 32,18  

ROUGE

A02049	 2019	 Le Mas	 75 cl	 8,20	 9,59

A05709	 2017	 Bonne Pioche - Pic Saint Loup	 75 cl	 13,20	 15,44

A02050	 15/16	 Copa Santa - La Mejanelle	 75 cl	 16,50	 19,31

A06450	 16/17	 Copa Santa - La Mejanelle	 150 cl	 27,50	 32,18

A06035	 14/16	 Pic Saint Loup « Des Clous »	 75 cl	 40,00	 46,80

DOMAINE CANET VALETTE SAINT CHINIAN BIODYNAMIE

Marc Valette a repris le vignoble de son grand-père qui, comme beaucoup de vignerons, apportait ses raisins en coopérative. Libre, 
Marc reste fidèle à ses valeurs paysannes et plus que tout à l’écoute de son terroir languedocien de Cessenon-sur-Orb. Il travaille ses 
vignes dans le respect de l’environnement et le domaine est certifié ECOCERT Bio depuis 1999. Homme de caractère, il nous livre 
des vins à son image. Expression des cinq cépages traditionnels du Languedoc (Grenache, Carignan, Syrah, Mourvèdre et Cinsault), 
Une et Mille Nuits est un Saint Chinian gourmand avec une belle concentration aromatique. Le vin de Maghani est issu d’une sélec-
tion des meilleurs raisins de grenache, syrah et mourvèdre et bénéficie d’un élevage long. Expressif et puissant, il révèlera toute sa 
finesse après quelques années.

ROUGE	 			 

A01122	 2018	 Saint Chinian « Une et Mille Nuits »	 75 cl	 12,90	 15,09

A02063	 2016	 Le vin de Maghani	 75 cl	 24,50	 28,66

41



*ROC D’ANGLADE GARD BIO  
Ce domaine viticole Languedocien de 10 Ha se situe à Langlade dans le Gard, village renommé pour la finesse de ses vins de garde 
depuis le XVème siècle. Le vignoble est composé d’une mosaïque de terroirs argilo siliceux sur marnes calcaires. L’exposition domi-
nante est au Nord, conférant aux vins un équilibre et une fraîcheur particulière, dans le respect du fruit.	  

Ancien informaticien, Rémy Pédréno a tout plaqué pour se lancer dans l’aventure vinicole. Vigneron passionné et sympathique, il a 
plus que réussi sa reconversion et créé des vins élégants et frais. Fort appréciés par les sommeliers, ses blancs font partie des meil-
leurs flacons des vins du sud et ses rouges sont friands, digestes mais sérieux. Attention, les quantités sont limitées et une fois que 
vous y aurez goûté, vous comprendrez pourquoi !

BL ANC	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc

A05713	 2017	 Roc d‘Anglade	 75 cl	 34,00	 38,76

A05713	 2018	 Roc d‘Anglade	 75 cl	 35,00	 39,90

ROUGE	 	

A05712	 2015	 Roc d‘Anglade	 75 cl	 32,00	 36,48

A05712	 2017	 Roc d‘Anglade	 75 cl	 34,00	 38,76

A05712	 2018	 Roc d‘Anglade	 75 cl	 35,00	 39,90

ANNE GROS MINERVOIS

Vigneronne bourguignonne de renom, Anne Gros s’est lancée dans l’aventure languedocienne en 2007. Ses vins du Minervois sont 
atypiques pour la région mais dans le bon sens. La gamme est soignée, les arômes rappellent la garrigue sudiste mais révèlent 
beaucoup de finesse et de fraîcheur. Très vite, Anne a réussi à positionner son domaine parmi les meilleurs du Minervois, chapeau.

ROUGE	 		

A05706	 2016	 La 50/50	 75 cl	 11,90	 13,92

A05706	 2018	 La 50/50	 75 cl	 12,30	 14,39

A05707	 2017	 L‘O de la Vie	 75 cl	 13,50	 15,80

A05707	 2018	 L‘O de la Vie	 75 cl	 13,95	 16,32

A05708	 2016	 La Ciaude	 75 cl	 20,00	 23,40

A05708	 2018	 La Ciaude	 75 cl	 20,50	 23,99

A06070	 2016	 Les Fontanilles	 75 cl	 20,00	 23,40

A06070	 2018	 Les Fontanilles	 75 cl	 20,50	 23,99  

* stock limité
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DOMAINE DE L‘HORIZON BIO

L’Europe du vin se construit en Roussillon : d’origine allemande, ayant travaillé pour différentes propriétés en Allemagne, en Italie 
et à Saint-Émilion, Thomas Teibert s’installe à Calce et fonde son domaine, certifié bio, en 2006. Cette aventure est très largement 
influencée par Gérard Gauby, le célèbre voisin et mentor du domaine.

BL ANC	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc	

A05896	 2016	 L‘Esprit de L‘Horizon	 75 cl	 16,50	 18,81

A05896	 2018	 L‘Esprit de L‘Horizon	 75 cl	 17,00	 19,38

A05897	 14/15	 L‘Horizon	 75 cl	 30,00	 34,20

ROUGE	 		

A05895	 2016	 Mar i Muntanya	 75 cl	 12,80	 14,59

A05895	 2018	 Mar i Muntanya	 75 cl	 13,40	 15,28

A05898	 2013	 L‘Horizon	 75 cl	 30,00	 35,10  
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TERRE DE RENOUVEAU 

Ce vaste vignoble s’étend sur huit départements et 

couvre une région comprise entre le bordelais et la 

frontière espagnole. L’appellation la plus célèbre est 

certainement Cahors. Si le « vin noir » de Cahors était 

plus répendu et plus connu que les vins Bordelais au 

Moyen-Age, le Phylloxera et un manque de structures 

commerciales ont contribué à son déclin. Il a fallu at-

tendre les années 1980 pour que la région connaisse un 

nouvel essor et que ses Malbecs séduisent un nouveau 

public. D’ailleurs, depuis quelques années, les meilleurs 

producteurs s’efforcent à faire de vins accessibles dès 

leur jeunesse, fruités et gouleyants. PRODUCTEURS

Château du Cèdre� 45
Château Bélingard� 45

Champagne

Bourgogne

Beaujolais

Vallée du Rhône

Loire

Sud-Ouest Provence

SUD-OUEST
SELECTION 2020
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CHÂTEAU DU CÈDRE CAHORS

Depuis plus de quinze ans, les frères Verhaeghe font du Château du Cèdre la référence de l‘appellation « Cahors ». Ils bénéficient 
d‘un terroir exceptionnel, le fameux « Tran » qui donne des vins fins et élégants et un sol de galets sur sables ferrugineux, donnant 
un style plus en puissance. Toujours très colorés, les vins atteignent un rare niveau de qualité et de régularité, issus de vendanges 
mûres et finement sélectionnées. Les tanins possèdent un velouté séducteur et les élevages sont d‘une grand maîtrise.	

ROUGE	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc

A03190	 2016	 Cahors « Héritage » Malbec	 75 cl	 7,40	 8,44

A04039	 2012	 Cahors « Château du Cèdre »  	 37,5 cl	 7,70	 9,00

A03189	 2015	 Cahors « Château du Cèdre »  	 75 cl	 14,70	 16,76

A03189	 2016	 Cahors « Château du Cèdre »  	 75 cl	 14,80	 16,87

A06455	 17/18	 Cahors « Extra Libre » sans sulfites 	 75cl	 14,50	 16,53

A02101	 2014	 Cahors « Le Cèdre » 	 75 cl	 30,50	 35,69

A02101	 15/16	 Cahors « Le Cèdre » 	 75 cl	 30,80	 36,04  

CHÂTEAU BÉLINGARD MONBAZILLAC

Le Château Bélingard est le témoin d’un passé lointain avec la présence sur ses terres d’un rocher taillé il y a 3 000 ans en autel de 
sacrifice. Aujourd’hui Laurent de Bosredon continue d’écrire l’histoire des lieux avec passion. Curieux, cet homme de conviction n’a 
de cesse d’expérimenter et d’innover pour hisser ses vins de Bergerac et Monbazillac au rang des plus grands. Les sols argilo-cal-
caires donnent des vins liquoreux issus de vendanges botrytisées de tout premier ordre. 

BL ANC

A02125	 15/16	 Monbazillac - moelleux	 50 cl	 8,25	 9,41

A02126	 2015	 Monbazillac - moelleux	 75 cl	 10,35	 11,80  
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Tout comme la France, l’Italie fait partie des poids lourds de la produc- 
tion mondiale de vins. Par contre, il suffit de citer quelques noms comme 
Barolo, Barbaresco, Amarone ou Brunello pour vite se rappeler que 
malgré une quantité impressionnante de vin produite, l’Italie produit 
certains des vins les plus iconiques au monde.

L’une des qualités de l’Italie est le nombre de cépages autochtones que 
l’on retrouve à travers tout le pays. On y recense plus de 2.000 cépages 
répartis sur les 20 appellations. Si nous connaissons tous les Pinot Grigio, 
San Giovese, Nebbiolo et autre Primitivo, d’autres cépages sont bien 
moins connus. Ceci rend évidemment l’Italie d’autant plus intéressante 
et cette diversité permet de découvrir sans cesse de nouvelles pépites, 
loin des vins standardisés que l’on peut retrouver dans bien des régions 
du globe.

ITALIE
SELECTION 2020
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RÉGIONS VITICOLES EN ITALIE

Piémont

Veneto

Toscane

Sicile

REGIONS / PRODUCTEURS

PIÉMONT
NEGRI
RINALDI
PARUSSO

VENETO
CASTELLANI

TOSCANE
LA CALONICA

SICILE
TERRE DI GIURFO
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PIÉMONT
SELECTION 2020

GUILIA NEGRI NOUVEAUTÉ

Giulia Negri, c’est une passionnée. L’étoile montante de Barolo a repris le domaine familial à juste 24 ans. La « Barolo Girl » comme 
on la surnomme produit des vins merveilleusement élégants et d’une très grande finesse. À son jeune âge, elle a déjà prouvé son 
talent et nous sommes très heureux de pouvoir l’accueillir dans notre gamme.

ROUGE	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc	

A06877	 2018	 Langhe Nebbiolo - limité -	 75 cl	 13,63	 15,95

A06878	 2018	 Barbera D’Alba - limité -	 75 cl	 13,63	 15,95

A06881	 2016	 Barolo « Tartufaia » - limité -	 75 cl	 34,06	 39,85

A06880	 2016	 Barolo « Serradenari » - limité -	 75 cl	 45,00	 52,65

A06879	 2016	 Barolo « Marassio » - limité -	 75 cl	 68,25	 79,85

FRANCESCO RINALDI
Ces caves au riche passé ont été créées par Giovanni Rinaldi qui en 1870 quitta à pied son village natal de Diano D’Alba pour s’in-
staller à Barolo où il avait hérité d’un vignoble et d’une maison. Reconnaissant vite la qualité des terroirs de Barolo, la famille étend 
ses vignes sur les prestigieuses vignes de Cannubbio et Brunata. Les vins sont racés et fins, avec une grande intensité des nez très 
expressifs et une belle longueur en bouche.

ROUGE	 			 

A05415	 2015	 Barbaresco DOCG	 75 cl	 27,50	 32,18

A05415	 2016	 Barbaresco DOCG	 75 cl	 29,90	 34,98

A05414	 2014	 Barolo DOCG	 75 cl	 36,20	 42,35

A05413	 2012	 Barolo Brunate DOCG	 75 cl	 44,00	 51,48

A05412	 11/12	 Barolo Cannubi DOCG	 75 cl	 47,00	 54,99 
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VENETO
SELECTION 2020

CASTELLANI
Le domaine familial exploite 48 hectares de vignes sur les collines de Valpolicella Classico. 

ROUGE	 			 

A02378	 17/18	 Valpolicella « Campo del Biotto »	 75 cl	 8,20	 9,35

A02377	 16/17	 Valpolicella « Ripasso »	 75 cl	 10,90	 12,75

A02376	 2015	 Amarone della Valpolicella	 75 cl	 25,50	 29,84  

ARMANDO PARUSSO

BL ANC	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc

A01440	 18/19	 Langhe bianco	 75 cl	 11,35	 13,28

ROUGE	 		

A01441	 17/18	 Barbera d’Alba « Ornati »	 75 cl	 14,85	 17,38
A01442	 17/18	 Langhe Nebbiolo DOC	 75 cl	 16,20	 18,95
A06313	 2014	 Barolo « Blue Label »	 75 cl	 40,00	 46,80
A01443	 2015	 Barolo « Mariondino »	 75 cl	 49,50	 57,92
A01443	 2016	 Barolo « Mariondino »	 75 cl	 51,90	 60,72
A01444	 2012	 Barolo « Bussia »	 75 cl	 69,00	 80,73
A01444	 2013	 Barolo « Bussia »	 75 cl	 73,00	 85,41

49



SICILE
SELECTION 2020

TERRE DI GIURFO
Giurfo est un terroir très ancien au long de la Vallée Dirillo qui profite d’une très belle exposition. Le domaine cultive des cépages 
originaires de Sicile. 

BL ANC	 			 

A02340	 16/18	 Sulliccenti	 75 cl	 8,90	 10,15

ROUGE	 		

A02344	 2017	 Nero d’avola « Kudyah »	 75 cl	 9,50	 11,12

A02346	 16/17	 Syrah « Ronna »	 75 cl	 10,00	 11,70

A01426	 14/15	 Cerasuolo di Vittoria « Maskaria »	 75 cl	 13,00	 15,21  

TOSCANE
SELECTION 2020

LA CALONICA
Le Vignoble « La Calonica » se trouve près du « Le Capezzine » dans le centre d’une région viticole de très haute qualité. 		
Les vignobles se situent sur les collines de Valiano dans la commune de Montepulciano et Cortona.

ROUGE	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc	

A01423	 15/17	 Cortona Sangiovese « Il Calcinaio »	 75 cl	 7,50	 8,55

A01413	 18/19	 Rosso di Montepulciano	 75 cl	 8,50	 9,69

A01415	 16/17	 Vino Nobile di Montepulciano	 75 cl	 13,00	 15,21

A01414	 15/16	 Vino Nobile di Montepulciano Riserva	 75 cl	 19,50	 22,82  
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ESPAGNE
SELECTION 2020

Priorat

TRIO INFERNAL
Le Trio Infernal est un projet né dans le Priorat en 2002, à l’initiative de trois vignerons renommés de la vallée du Rhône. Il repose 
sur vingt ans d’amitié solide et un très fort désir de créer un projet en commun dans une nouvelle région viticole, réputée pour son 
potentiel à produire de superbes vins. Ces vignerons sont Laurent Combier (Domaine Combier, Crozes Hermitage), Peter Fischer 
(Château Revelette, Aix en Provence) et Jean-Michel Gerin (Domaine Gerin, Côte-Rotie). Fascinés par la beauté de cette région, ils 
ont décidé de s’installer au coeur de la vallée, à Torroja del Priorat.	

BL ANC	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc	

A05810	 15/16	 L’infernal Cuvée « RIU »	 75 cl	 19,90	 23,28

A05811	 13/14	 L’infernal « Face Nord »	 75 cl	 27,50	 32,18

A05811	 15/16	 L’infernal « Face Nord »	 75 cl	 29,50	 34,52

A05812	 15/16	 L’infernal « El Casot »	 75 cl	 29,50	 34,52

A05813	 2010	 L’infernal « Aguilera »	 75 cl	 45,00	 52,65
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ALLEMAGNE
SELECTION 2020

*DOMAINE EGON MULLER SAAR

S’il est une légende en Allemagne c’est bien la dynastie des Egon Muller. Le domaine de 7 ha est situé dans la Saar et essentielle-
ment planté de Riesling. Ses vins sont d’une pureté exceptionnelle rarement trouvée dans d’autres (grands) vins blancs. Très longue 
aptitude au vieillissement.	

BL ANC	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc	

A02179	 2017	 Riesling « Scharzhof » Qba **	 75 cl	 30,00	 34,20

A02179	 2018	 Riesling « Scharzhof » Qba **	 75 cl	 30,00	 34,20

A02179	 2019	 Riesling « Scharzhof » Qba **	 75 cl	 40,00	 45,60

A02182	 2018	 Riesling « Scharzhofberger » Kabinett **	 75 cl	 60,00	 68,40

A02182	 2019	 Riesling « Scharzhofberger » Kabinett **	 75 cl	 115,00	 131,10

A02185	 2017	 Riesling « Scharzhofberger » Spätlese **	 75 cl	 118,00	 134,52

A02185	 2018	 Riesling « Scharzhofberger » Spätlese **	 75 cl	 118,00	 134,52

A02185	 2019	 Riesling « Scharzhofberger » Spätlese **	 75 cl	 175,00	 199,50

A02189	 2017	 Riesling « Scharzhofberger » Auslese	 75 cl	 425,00	 484,50

A02189	 2018	 Riesling « Scharzhofberger » Auslese	 75 cl	 425,00	 484,50

A02189	 2019	 Riesling « Scharzhofberger » Auslese	 75 cl	 550,00	 627,00

SLOVAQUIE

*CHÂTEAU BELÁ / EGON MULLER ŠTÚROVO 

L‘un des vignerons les plus en avant de l‘Allemagne, le roi du doux Rieslings Egon Müller, a étendu ses palpeurs à l‘Europe de l‘Est 
sans aucune aide propre. Son épouse Valeska a des liens familiaux avec la famille Ullmann, les anciens propriétaires du château Bela 
dans le sud de la Slovaquie.

BL ANC	 			 

A01463	 2017	 Riesling « Belá »	 75 cl	 12,50  	 14,25

	 	 	 	 	
*très limité - consultez nous pour plus d‘informations� ** disponible à partir juillet 2019
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DOMAINE JURTSCHITSCH BIO

Les frères Jurtschitsch quant à eux, les « parents » ont opéré pendant de nombreuses années, une viticulture quasi naturelle sans 
beaucoup de bruit. L‘important était et reste leur qualité.

Quand Alwin et Stefanie ont pris en charge la gestion de la cave en 2008, leur première décision fondamentale a été la conversion à 
l‘agriculture biologique. Auparavant, lors de leurs voyages dans le monde du vin, ils étaient arrivés à la conclusion qu‘il ne s‘agissait 
pas seulement d‘un principe éthique de travailler de manière durable, mais qu‘un autre bond en avant en matière de qualité ne 
pouvait se produire que sur des sols et des vignes en bonne santé. Ainsi est utilisé le fumier de vache comme engrais. Le travail du 
sol est un sujet important, tout comme la percée du « vin » de monoculture par la plantation de pêchers et d‘ail dans les vignobles. 
L‘objectif à long terme est d‘éviter l‘irrigation en rendant les vignes aussi saines et aussi autonomes que possible. Les vignes saines 
sont non seulement plus résistantes, mais elles produisent également des vins plus intenses.	

BL ANC	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc	

A06350	 17/18	 Grüner Veltliner « Terrassen »	 75 cl	 9,95	 11,34

A06351	 17/19	 Grüner Veltliner « Langenlois »	 75 cl	 16,55	 18,87

A06352	 2016	 Grüner Veltliner « Ried Loiserberg »	 75 cl	 23,50	 26,79

A06352	 2019	 Grüner Veltliner « Ried Loiserberg »	 75 cl	 25,90	 29,53
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NEW YORK

FINGER LAKES

BL ANC	 		  cont.	 prix htva	 prix ttc	

A05652	 2015	 Riesling Dry	 75 cl	 18,50	 21,09

A05652	 17/18	 Riesling Dry	 75 cl	 18,50	 21,09

ROUGE	

A06001	 16/17	 Pinot Noir Forge	 75 cl	 22,00	 25,08

A06001	 2018	 Pinot Noir Forge	 75 cl	 22,00	 25,08

CALIFORNIE

NAPA VALLEY 

DOMINUS ESTATE			 

ROUGE	 			 

A05474	 2015	 Napanook	 75 cl	 71,00	 83,07

A01467	 2014	 Dominus	 75 cl	 223,00	 260,91

A01467	 2015	 Dominus	 75 cl	 238,00	 278,46

A05769	 2012	 Ulysses	 75 cl	 120,00	 140,40

A05769	 2013	 Ulysses	 75 cl	 145,00	 169,65

OPUS ONE

ROUGE	 			 

A01471	 2013	 Opus One	 75 cl	 312,00	 365,04

A01471	 2014	 Opus One	 75 cl	 324,00	 379,08

A01471	 2015	 Opus One	 75 cl	 355,00	 415,35

A05884	 2011	 Opus One	 150 cl	 760,00	 889,20

A05884	 2012	 Opus One	 150 cl	 770,00	 900,90

A05884	 2013	 Opus One	 150 cl	 835,00	 976,95
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ARMAGNAC
CHÂTEAU DE LACQUY
Magnifique domaine élaborant des Armagnacs « à l’ancienne » de la façon la plus naturelle qui soit. 		   

Eaux-de-Vies souples et aromatiques. 

	 cont.	 prix htva	 prix ttc

A04251	 Armagnac « VSOP » 7 ans avec étui	 40°	 70 cl	 44,00	 51,48

A04259	 Armagnac « VSOP » 7 ans	 40°	 150 cl	 79,00	 92,43

A04252	 Armagnac « Hors d’Age » 12 ans	 40°	 70 cl	 46,00	 53,82

A04255	 Armagnac « XO » 17 ans	 42°	 70 cl	 62,00	 72,50

A06204	 Armagnac 1997	 47°	 70 cl	 73,00	 85,41  

COGNAC					   
RAGNAUD SABOURIN
Grand domaine de 50 ha situé en « Grande Champagne », dont la réputation n’est plus à faire.

A01559	 Alliance N°4 Grande Fine Champagne V.S.	 41°	 70 cl	 38,00	 44,46

A01561	 Alliance N°10 Grande Fine Champagne VSOP	 41°	 70 cl	 49,00	 57,33

A01570	 Alliance N°20 Réserve Spéciale	 43°	 70 cl	 68,50	 80,15

A01567	 Cognac XO	 40°	 70 cl	 110,00	 128,70

A01564	 Alliance N°35 Fontvieille	 43°	 70 cl	 122,50	 143,33

A01562	 Florilège	 46°	 70 cl	 168,00	 196,56

A01566	 Le Paradis	 41°	 50 cl	 sur demande

EAU DE VIE
ZENNER - LUXEMBOURG

A02612	 Poire Williams « Médaille d‘Or 2017 »	 45°	 50 cl	 24,65	 28,84

A06200	 Quetsch	 45°	 50 cl	 20,00	 23,40

A02231	 Mirabelle 	 45°	 50 cl	 20,00	 23,40

A02611	 Framboise	 45°	 50 cl	 22,50	 26,33

A05357	 Kirsch	 45°	 50 cl	 22,50	 26,33

ALCOOLS
SELECTION 2020
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Conditions	

1. �Livraison à domicile par 200,- € TTC minimum.	 	 	 	 	
Un montant forfaitaire de 10,- € TTC sera facturé en sus pour des livraisons inférieures à ce montant.	

	 	 	 	
2. �Remises quantitatives: 

- Total de la commande supérieur à 150,- € TTC 5 % 
- au-delà de 300,- € TTC 7,5 % 
- au-delà de 500,- € TTC 10 % 
sauf sur les domaines marqués d‘une * et les vins limités.	 	 	 	 	
	 				  

3. �Les produits offerts dans cette liste ne le sont qu‘à concurrence de leur disponibilité. Nous 
ne saurions être tenus pour responsables d‘une rupture ou limite de stock, d‘une modificati-
on de prix ou d‘une erreur d‘impression.

4. Pour les domaines marqués d’une *, nos stocks sont limités.

5. Tous les prix indiqués s‘entendent à l‘unité.	 	 	 	
	
6. Paiement au comptant, sans escompte.	 	 	 	
	
7. Offres et conditions valables uniquement sur le territoire luxembourgeois.	 	
	
8. �Notre objectif étant de vous satisfaire pleinement, nous nous engageons à vous échanger 

tout vin qui ne vous conviendrait pas, contre remise d‘une note de crédit (endéans 6 mois de 
la livraison).		

Contact

8, rue du pont, L-6773 Grevenmacher	 	 	 	 	
Tél:	 +352 - 75 05 45-1 / 205					   
Email: info@europe-vins.lu

56





8, rue du pont
L-6773 Grevenmacher
Tél:	 +352 - 75 05 45 - 1
info@europe-vins.lu 
www.europe-vins.lu
LU-BIO-07


